
 

 

The best  

are the ones 
we drink with 



 

 

WESZELI – KAMPTAL  

Duftig und unbeschwert: rotfruchtig, floral, saftig und 
geradlinig. Frisch und belebend. Hat ordentlich Zug, eine 
erstaunlich mineralische Note zum Gaumen hin und ein 
fruchtunterlegtes und animierendes Finish.

 

JOISEPH – LEITHABERG  

PetNat aus 85 % Welschriesling und 15 % Gemischter Satz 
(Mischkultur) Anlässlich 10 Jahre Weingut JOISEPH und 500 
Jahre Joiser Weinprivileg. 

 

  

GROSS & GROSS – SÜDSTEIERMARK 

Frische Trauben, weiße Blüten & Wiesenkräutern sowie 
Zitronenzesten und Brennnesselblätter. 

 

WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK 

Goldgelbe Farbe und lebendige Perlage. Im Geschmack 
mediterrane Kräuter und reife Zitrusfrüchte. Am Gaumen 
nach saftigen Äpfeln und Heublumen. Fein strukturiert und 
voller Eleganz. 

WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK 

Feine Perlage und nobles Lachsrosa. Aromen nach frischen 
roten Beeren, Kräutern und schwarzem Holunder. Zart-
cremige Struktur mit einem Hauch von Honig und 
Lindenblüten. Ein alkoholfreier Genuss der besonderen Art.

GRAF HARDEGG - WEINVIERTEL  

Ziegelrote Robe und eine an Pinot Noir erinnernde Himbeer- 
und Schwarzteenase, in der auch etwas Gewürznelke 
mitkommt. Am Gaumen saftig, sehr kühl und mit fast 
mineralischem Ausdruck -sogar zarte Salzigkeit gibt es als 
Dreingabe

https://shop.doellerer.at/manufaktur-joerg-geiger


 

 

 

FIRMENICH- SÜDSTEIERMARK  
Unser Frizzante vom Gelben Muskateller sorgt für eine 
Fruchtexplosion am Gaumen, die klassischen 
Muskatelleraromen und holunderartigen Anklänge gepaart 
mit der erfrischenden Sprudeligkeit.

JURTSCHITSCH – LANGENLOIS  

Am Gaumen würzig, kräftig und knackig frisch. Der sehr 
kräftige und frische grüne Apfel bleibt lang am Gaumen, im 
Hintergrund sitzt zart der Geschmack von Paranüssen.

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Helles Goldgelb, feines Mousseux. Zart nach Orangenzesten 
und ein Hauch von Kirschen unterlegt, Nuancen von Biskuit. 
Saftig, knackig, straffe Textur, frischer Säurebogen, 
mineralisch, angenehm trockener Abgang.

SCHLOSS GOBELSBURG - KAMPTAL 

Cuvée aus Chardonnay, Welschriesling und Grüner Veltliner. 
In der Nase eine dezente Rauchigkeit, exotische Noten von 
Passionsfrucht und Zitrus, feine Nussaromen. Am Gaumen 
straff, mineralisch und hefig. 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Feine Aromen von Macadamia Nüssen, Zwieback und 
Kakaopulver. Am Gaumen lebendige Säurestruktur, 
harmonisch und hellfruchtig, untermalt mit einer feinen 
Heunote. Diese Große Reserve hat einen wunderbaren, vollen 
Abgang.

SCHÖDL - WEINVIERTEL 

Mittleres Rosegold, Silberreflexe, feines Mousseux. Intensiver 
Duft nach Papaya, Mandarinenzesten, ein Hauch von Birne, 
Melisse unterlegt, einladendes Bukett. Komplex, balancierte 
Säurestruktur, Gewürznuancen, Apfelfrucht im Abgang, 
Brioche im Nachhall, fruchtsüß im Nachhall, bereits gut 
antrinkbar, gutes Potenzial.



 

 

 

FIRMENICH - STEIERMARK 

Sorgt für eine Fruchtexplosion am Gaumen, die klassischen 
fruchtig beerigen Noten und mineralische Anklänge gepaart 
mit der erfrischenden Sprudeligkeit.

TÜRK – KREMSTAL  

Nach der klassischen Champagner Methode hergestellt, 36 
Monate auf Hefe gereift, Duft nach roten Beeren, Ribisel und 
rotem Paprika, erfrischend, trocken und elegant.

SCHÖDL – WEINVIERTEL  

Helles Altrosa, Pinktouch, Silberreflexe, zartes lebendiges 
Mousseux. Feine rote Waldbeernote, eingelegte Kirschen, zarte 
florale Nuancen. Saftig, elegant und ausgewogen, zart nach 
Erdbeeren, feines Säurespiel, lebendig, mineralisch, verfügt 
über angenehme Fruchtsüße im Abgang, vielseitig einsetzbar.

TÜRK - KREMSTAL 

Nach der klassischen Champagner Methode hergestellt, 100 
Monate auf Hefe gereift, Duft nach roten Beeren, Ribisel und 
rotem Paprika, erfrischend, trocken und elegant.

JURTSCHITSCH – LANGENLOIS  

Heller, feiner Rosé mit frischer Beerenfrucht – Himbeere, 
weiße Johannisbeere, kleine Walderdbeeren. Am Gaumen 
elegant, mineralisch, salzig, mit feiner Struktur und 
trockenem, kräutrigen Nachhall.

SCHLOSS GOBELSBURG - KAMPTAL 

Mittleres Lachsrosa, Silberreflexe, sehr feines und anhaltendes 
Mousseux. Mit hellem Nougat unterlegter Hauch von 
Erdbeerkonfitüre und eingelegten Kirschen, Limettenzesten. 



 

 

 

JOSEF EHMOSER – WAGRAM  

Duftig, geradliniger Charakter mit Anklängen an rote Beeren 
und Kirschen. Erfrischende Frucht und harmonische 
Ausgewogenheit.

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

100% Spaß und Saftigkeit. Hellbeerige Frucht, Grapefruit am 
Gaumen, angenehme Säure.

PRIELER – LEITHABERG 

Harmonisches Fruchtspiel von Himbeere bis rote Rübe, 
begleitet von einem perfekt balancierten Körper.

JOISEPH – LEITHABERG  

Mittleres Zwieberosa, orangefarbene Reflexe, sehr feine 
Kohlensäure. Feine Kräuterwürze, rotes Waldbeerkonfit, 
gelber Pfirsich und Erdbeeren, etwas Hibiskus, einladendes 
Bukett. Schlank, dabei saftig, rotbeerig, ein Hauch von Süße im 
Abgang, mit zart salzigem Finale. 

“
MATHIAS WARNUNG – KAMPTAL  

Helles Rosa mit goldenem Schimmer, in der Nase, sehr 
geerdet: Bratapfel mit kräutriger Würze, dazu etwas 
Sauerkirschen und nasses Eichenholz. Am Gaumen eine sehr 
erwachsene Erscheinung, mit einer geschmeidigen Textur, 
herben Gerbstoff und perfekter Säure 

SCHÖDL – WEINVIERTEL  

Helle, rote Beerenfrucht mit Noten von Blutorangen, 
Grapefruit und etwas Kamille werden von einer 
leichtfüßigen, trinkfreudigen Struktur getragen und von 
elektrisierender Mineralität begleitet.

 

 

 

 



 

 

 

TSCHIDA – BURGENLAND 

Granatapfel, Limette, Kirsche und rosa Pfefferkörner am 
Gaumen. Der Wein ist salzig und komplex und hat eine 
angenehme Säure.

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Helles Zwiebelschalen-Rosa, in der Nase komplex: Feuerstein, 
Kalk, Zitrus, rote Johannisbeere, Blutorange und 
Thymianwürze. Am Gaumen kraftvoll, mineralisch, mit 
salziger Himbeere, frischer Säure und enormer Länge. 

STROHMEIER – STEIERMARK 

Hellrot bis tief, leidenschaftliches Rosa. Der Wein ist ein 
mystischer Rosé, rauchig, und stark mineralisch. Sein 
Geschmack ist leicht säuerlich, mit sauren Tanninen und 
einer komplexen Struktur. Noten von unreifen Erdbeeren und 
einem Finish wahrnehmen, der an Schießpulver erinnert. 

TsCHIDA – BURGENLAND 

Leuchtendes helles Kirschrot, Silberreflexe. Zartes Bukett, ein 
Hauch von rotem Pfeffer, weißer Pfirsich, mit etwas 
Herzkirschen unterlegt. Straff, engmaschig, feine Kalkfrische, 
rotbeeriger Touch, nach Ribisel, zitronige Nuancen, weißer 
Apfel im Abgang, sehr lebendiger, animierender Stil. 

  



 

 

 

MANTLERHOF – KREMSTAL  

Eine animierende Säurestruktur sorgt für einen anhaltenden 
Trinkfluss. Gute Dichte, unbeschwert und leicht.

MATHIAS WARNUNG – KAMPTAL  

Trübes Goldgelb mit leicht orangenen Reflexen. 
Ausdrucksstark und komplex: gereifter Apfel, Quitte, 
Heublumen, nasser Stein. Dazu ein Hauch Grapefruit, 
Kamille, fermentierte Zitrone und weiße Pfefferwürze. 
Trocken, mit präsenter, leicht griffiger Tanninstruktur. 

JOHANNES ZILLINGER – WEINVIERTEL  

Leuchtendes Goldgelb mit zartgrünen Reflexen. Würzige 
Kräuterfrische mit Melisse, Thymian, Salbei, Minze, weißem 
Pfeffer und Kardamom. Subtile Frucht mit Bergamotte und 
Kaffir-Limette. Ausgeprägte Tiefe und Länge, feiner Schärfe. 
Struktur ist vertikal und vibrierend, mit zurückhaltender 
Frucht. Stolz, ruhig und seriös, mit beeindruckender 
haptischer Energie und vertikaler Struktur.

SIGL - WACHAU 

Mittleres Grüngelb, Silberreflexe. Florale Nuancen, ein Hauch 
von Marillen, zart nach kandierten Mandarinenzesten, 
einladendes Bukett. Saftig und elegant im Abgang. 

“
JOHANN DONABAUM - WACHAU 

Fein und würzig, elegant und auch etwas mineralisch. Der 
Gaumen kommt frisch daher und präsentiert sich mit feinen 
Apfelaromen. Ein Federspiel der bestimmt besonders viel 
Trinkspaß bereiten wird.

HOFBAUER-SCHMIDT - WEINVIERTEL 

Tropischer Fruchtschmelz kombiniert mit Steinobstnoten, 
Nüssen und weißem Pfeffer. Dieser Weißwein sorgt für Fülle 
am Gaumen. 



 

 

 

 

WESZELI – KAMPTAL  

Leuchtendes Goldgelb mit zarten grünlichen Reflexen. 
Tief und vielschichtig. Reife gelbe Frucht, dazu Zitruszesten, 
getrocknete Kräuter, etwas Tabak, weißer Pfeffer und ein 
Hauch Honigblüte. Trocken, kraftvoll, mit straffer Säure und 
dichter Textur. Aromen von reifen Äpfeln, Birne, Grapefruit 
und Kräutertee. Würzig-mineralische Tiefe, fast salzig im 
Abgang.. Sehr gutes Reifepotenzial. 

SCHÖDL – WEINVIERTEL  

Sehr präsente Würze und etwas Hefe in der Nase. Gelber 
Apfel mit Backgewürzen, dezente Nelke und Anis, Sesam, 
Löwenzahn und andere getrocknete Wiesenkräuter. Am 
Gaumen strahlt die mineralische Ader dieses besonderen 
Veltliners. Kristalliner Grip aus reifer Säure und zartem 
Gerbstoffgerüst. Animierend, angenehm leicht aber doch 
voller Struktur und Tiefe. Saftige Frucht von grünem Apfel 
trifft auf kräutrige Eleganz.

SIGL - WACHAU 

Kräftiges Grüngelb, Silberreflexe. Zart nach Orangen, ein 
Hauch von reifen Marillen, dazu etwas Mango, zarte 
Kräuterwürze und Mineralik, einladendes Bukett. Komplex, 
reife gelbe Tropenfrucht, feiner Säurebogen, bleibt lange 
haften, sehr gutes Entwicklungspotenzial. 

Türk – KREMSTAL 

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Feine Kräuterwürze 
unterlegt weiße Apfelfrucht, zarte Zitruszesten, ein Hauch 
von Tropenfrucht. Saftig, gute Komplexität, elegante 
Säurestruktur, mineralisch, leichtfüßig, Steinobsttouch im 
Nachhall, individuell einsetzbar.

SCHÖDL – WEINVIERTEL 

Der windexponierte Standort bringt kleine mineralische 
Beeren mit viel Struktur und Finesse. Feine Kräuteraromen, 
Steinfrüchte und ein dichter langanhaltender Abgang.



 

 

 

 

GRABENWERKSTATT – WACHAU  

Weißer Pfirsich, Apfel, Limettenabrieb, weißer Pfeffer und 
Kräuter, untermalt von Waldboden und Wacholder. Am 
Gaumen schlank, saftig, mit Salz und Ingwerschärfe – 
puristisch, elegant und voller Frische.

JOSEF EHMOSER - WAGRAM  

Mittleres Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Feine Kräuterwürze, 
gelbe Tropenfrucht, Nuancen von Mango, etwas Blütenhonig, 
zarte tabakige Noten. Komplex, straff, feine Nuancen von 
gelbem Kernobst, feiner Säurebogen, salzige Mineralik, gute 
Länge, sicheres Reifepotenzial.

HIRSCH – KAMPTAL  

Feine Mangofrucht, zarte Kräuterwürze, etwas Quitte, 
Orangenzesten, mineralischer Touch. Engmaschig, ein Hauch 
von Honigmelone, elegante Textur, facettenreicher 
Säurebogen, feine Fruchtsüße im Abgang, 

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE  

Leuchtendes, leicht trübes Goldgelb Kräftig und komplex: 
frisch geschnittenes Gras, grüne Kräuter, gelber Apfel und 
Zitrusnoten. Hinzu kommen florale Akzente und eine feine 
Würze mit weißem Pfeffer. Trocken mit lebendiger Säure und 
einer dezenten Kräuterwürze. Aromen von reifen 
Kernobstsorten, Zitronenzesten und frischen Kräutern 
verbinden sich mit einer feinen, salzigen Mineralität.  

MARKUS ALTENBURGER – BURGENLAND 

Sattes Goldgelb, reife gelbe Frucht (Marille, gelber Apfel), feine 
Kräuterwürze, Zitruszesten und dezente oxidative Noten. Am 
Gaumen schlank, saftig, zitrisch-frisch mit leicht salziger 
Mineralität und subtiler Holzwürze. Hochindividuell, 
aromatisch und elegant 

MANTLERHOF - KREMSTAL 

Mittleres Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Zart nach 
Mandarinenzesten, gelber Pfirsich, etwas nach Mango und 
Ananas, floraler Touch, ein Hauch von Limetten und Biskuit. 



 

 

 

 

WESZELI – KAMPTAL  

Intensiv duftig nach Steinobst, einem Hauch von hellen 
Blütennoten und dezentes Pfefferl. Ausgewogen, gut 
geschliffen und eine schöne Fülle umhüllt den Gaumen. 
Leicht rauchig, kleiner Säureschub im Finish und 
strukturierende Herbe. Lebhafter und gehaltvoller Abgang.

F.X. PICHLER - WACHAU 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Zart floral, Nuancen von 
weißer Frucht, rauchig und würzig, feine Noten von Golden-
Delicious-Apfel, ein Hauch von Orangenzesten. Straff, 
engmaschig, betont mineralisch, frischer Säurebogen, salzig 
im Abgang, Limetten im Nachhall, gute Länge, sicheres 
Potenzial.

GRABENWERKSTATT - WACHAU 

Ungemein komplex in der Nase. Die Lage Ried Schön zeigt am 
Gaumen, gelbe Steinfrüchte, Marillen und Kräutern 
schmeckende Aromatik. Ein wirklich toller Wein, mit guter 
Länge, vielschichtiger Aromenvielfalt und komplexität. 

 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Ein bezauberndes Bouquet aus Honigblüten, sowie Stein- und 
Kernobstanklänge mit einem Hauch Exotik und 
Kräuterwürze, untermalt von sehr dezenten Röstnoten, sanft 
im Antrunk, cremig, dann voll gebündelter Kraft, 

OTT – WAGRAM  

Eine etwas rauchige, elegant duftige Nase mit Würze Noten 
und Marillen Frucht, reife gelbe Äpfel und Quitten, kernig & 
frisch. 

 

 



 

 

 

 

OTT – WAGRAM  

Mango und Honigmelone, unterlegt mit Wiesenkräutern, zart, 
floralen Nuancen. Viel Saft und Eleganz mit einer 
facettenreichen Säure. Pfirsichnoten im Abgang.

 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Klares Fruchtspiel, Melone und Birne, schöne Substanz mit 
Finesse, straff und engmaschig, die hellen Fruchtnuancen 
halten bis zum langen, rassigen Finish durch.

 

 

 

JAMEK – WACHAU  

Klares, strahlendes Goldgelb mit leichten grünen Reflexen,  
Komplex und ausdrucksstark: Aromen von reifem Pfirsich, 
Aprikose und gelbem Apfel treffen auf florale Noten und feine 
Zitrusnuancen. Trocken mit einer kraftvollen, dennoch 
eleganten Struktur. Die lebendige Säure sorgt für Frische und 
Balance, während die vielschichtige Frucht von Steinobst und 
Zitrus die Textur samtig umspielt. Lang anhaltend, 
mineralisch geprägt mit einem würzigen Nachhall.

 

KNOLL - WACHAU 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Feine Kräuterwürze, Nuancen 
von gelber Tropenfrucht, etwas Mango und Marille, zart nach 
Orangenzesten. Saftig, elegant, feine Fruchtsüße, seidige 
Textur, ausgewogen und mit feiner Frucht ausgestattet, ein 
eleganter Speisenbeleiter.

 

MATHIAS HIRTZBERGER - WACHAU 

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Würziger Sortenvertreter, zart 
nach Tropenfrucht, etwas Grapefruit und Guave, Maracuja 
klingt an. Saftig, gut eingebundene Säurestruktur, leicht salzig, 
extraktsüßes Finish, Papaya im Nachhall. 

 

FRANZ HIRTZBERGER – WACHAU  

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Feiner Blütenhonig, zarte 
gelbe Tropenfrucht, einladendes Bukett mit feiner 
Kräuterwürze. Komplex, saftig, feine Nuancen von 
Honigmelone, ausgewogen, dunkle Mineralität im Abgang, 
gute Länge, sicheres Reifepotenzial.

 



 

 

 

TÜRK – KREMSTAL 

Klares, helles Strohgelb mit grünlichen Reflexen Frische 
Aromen von grünem Apfel, Zitrone und weißen Blüten. 
Ergänzt durch eine dezente Pfefferwürze und feine 
mineralische Noten. Trocken mit lebendiger Säure, 
mittelkräftigem Körper und einer klaren, fruchtigen Struktur. 
Aromen von Kernobst (Apfel, Birne) verbinden sich mit einer 
feinen Würze und einer präsenten Mineralität. Frisch und 
nachhaltig mit einem würzigen, mineralischen Nachhall.

 

 

WESZELI – KAMPTAL   

Mittleres Grüngelb, Silberreflexe. Reife gelbe Tropenfrucht, 
zarte Nuancen von Rhabarber, Nuancen von Blütenhonig, 
floraler Touch, kandierte Orangenzesten. Saftig, elegant, 
dezente Würze, integrierte Säurestruktur, reife Birnenfrucht 
im Abgang, mineralisch im Nachhall, bereits gut entwickelt.

JOHANN DONABAUM – WACHAU  

Mittleres Gelbgrün, feine gelbe Tropenfruchtanklänge, stoffig, 
angenehme Extraktsüsse, lebendige Struktur.

 

 



 

 

 

FRANZ HIRTZBERGER – WACHAU  

Strahlendes Goldgelb mit leichten grünen Reflexen, klar und 
brillant. Intensive Aromen von reifen Pfirsichen, Aprikosen 
und gelbem Apfel, ergänzt durch florale Noten und eine feine 
Zitrusfrische. Trocken, vollmundig und konzentriert mit 
kraftvoller Struktur. Die lebendige Säure bringt Frische und 
Balance, während sich Steinobst- und Zitrusaromen mit einer 
feinen, würzigen Mineralität verbinden. Elegante Textur mit 
langem, komplexem Abgang. 

 

 

F.X. PICHLER - WACHAU 

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Feine tabakige Nuancen, ein 
Hauch von weißem Steinobst, zart nach Birnen und 
Wiesenkräutern, kandierte Orangenzesten. Kraftvoll, stoffig, 
feine Fruchtsüße, ein Hauch von Marzipan, Zitrusnuancen 
im Abgang, salziger Nachhall, große Länge, enormes 
Zukunftspotenzial.

 

OTT – WAGRAM  

Leuchtendes Goldgelb. Zarter Blütenhonig unterlegt weiße 
Steinobstfrucht, ein Hauch von Passionsfrucht, feinwürzig, 
etwas Orangenzesten. Gute Komplexität, saftig, elegant, feine 
Struktur, straff, extraktsüß nach Maracuja, mineralisch-salzig 
im Nachhall, bleibt gut haften, tolles Reifepotenzial.

 



 

 

 

HOFBAUER-SCHMIDT – WEINVIERTEL 

Orangen-Nuss-Gebäck; dichte Kernobstnoten, etwas 
Honigblüten, extraktsüße Beeren mit frischer Exotik, 
stämmiger Körper, elegant-vital, stoffig nach Mandeln und ein 
bisschen Karamell. 

MANTLERHOF – KREMSTAL  

Präsentiert sich hochgefärbt, von goldgelb bis bernsteinfarben, 
durch den langen und intensiven Kontakt mit den Schalen. 
Erdig im Duft und am Gaumen mit der Anmutung von 
Rotwein. Die Säure ist weich, die Struktur wird jedoch von 
markantem Tannin gestützt.

MANTLERHOF - KREMSTAL 

Zarte Wiesenkräuter, Birnenfrüchte, Apfelnoten, ein Hauch 
von Orangenzesten, saftig, elegant mit frischer Säurestruktur 
und feiner Extrakt Süße.

 

  



 

 

 

JOHANNES ZILLINGER – WEINVIERTEL   

Helles Strohgelb mit klaren Reflexen. In der Nase feine 
Aromen von reifen Zitrusfrüchten, Kräutern und 
mineralischer Note. Am Gaumen trocken, elegant und 
schlank, mit belebender Säure, klarem Fruchtfokus und 
langanhaltender Mineralität im präzisen Abgang.

 

JOSEF EHMOSER – WAGRAM  

Helles Gelbgrün. Dezente Pfirsichnote, unterlegt mit 
Grapefruitzesten, etwas nach Melisse, mineralische Anklänge. 
Mittlerer Körper, straff, frische Struktur, Noten von weißer 
Frucht, zitroniger Nachhall, bleibt gut haften, 

 

WESZELI – KAMPTAL  

Lebhaft, leichtfüßig und präzis. Glasklare Steinobstaromen 
setzen ein erstes Ausrufezeichen. Ihnen folgen feine florale 
Anklänge und ein zarter kräuteriger Unterton. Am Gaumen 
addieren sich noch Zitrus- und steinige Noten dazu.

SIGL - WACHAU 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Zart floral unterlegte Anklänge 
von weißer Tropenfrucht, mit einem feinen Touch von 
Weingartenpfirsich unterlegt, ein Hauch von Limettenzesten. 
Saftig, engmaschig, weißer Pfirsich, finessenreicher 
Säurebogen, mineralisch, fruchtsüßer Abgang, elegant und 
lange anhaftend, sicheres Potenzial.

 

MATHIAS WARNUNG – KAMPTAL  

Klares, helles Strohgelb mit grünlichen Reflexen 
Ausdrucksstark mit Noten von gelbem Apfel, Zitrusfrüchten  
und weißen Blüten. Feine mineralische Anklänge, ergänzt 
durch leichte Kräuter- und Pfirsichnoten. Trocken, mit 
lebendiger Säure und guter Struktur. Die Textur ist frisch und 
präzise. Lang anhaltend, frisch und mineralisch mit einem 
eleganten Nachhall.

 



 

 

 

 

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Helles Grüngelb. Reife gelbe Pfirsichfrucht, ein Hauch von 
Blütenhonig, attraktives Bukett. mittlerer Körper, 
weißfruchtige Nuancen, feines Säurespiel, ein lebendiger 
Speisenbegleiter.

 

 

SCHLOSS GOBELSBURG - KAMPTAL 

Am Gaumen tiefgründig und ausgereift, klar gegliedert mit 
einer mineralischen Ader. Fruchtbetont und belebend, ein 
frisches Säurespiel. 

 

 

HIRSCH – KAMPTAL 

Mittleres Grüngelb, silberfarbene Reflexe. Ein Hauch von 
Blutorangen und Maracuja, zarter Blütenhonig, attraktives, 
fruchtbetontes Bukett, mineralisch unterlegt. 
Saftig, elegant, gelber Pfirsich, ein Hauch von Safran und 
Blumen, angenehme Säure. 

GRABENWERKSTATT – WACHAU  

Gelbe Steinfrucht, Apfel, Quitte, reife Zitrusfrüchte und Kalk. 
Saftig, salzig, vollmundig mit cremiger Textur und kalkigem 
Griff. 



 

 

 

 

NIGL - KREMSTAL 

Duft nach Steinobst, klar und tiefgründig, rauchig Mineral, 
Feuerstein, Schieferanklänge, lebendig nervige Säure, 
kraftvoll, hohe Extraktwerte, lange auslaufend

 

MANTLERHOF – KAMPTAL  

Schmelziger, sehr saftiger Wein mit gut ausbalancierter 
Mineralität im Abgang. Seine rassige Säure im Hintergrund 
gibt dem Wein ein stabiles Rückgrat.

 

TsCHIDA - BURGENLAND 

Leuchtendes Strohgelb mit leichter Trübung. Frische, 
komplexe Aromen von gelbem Apfel, Zitrusfrüchten, sowie 
feine Kräuter- und Blütennoten. Trocken, mit lebendiger 
Säure und einer spürbaren Mineralität. Saftige Fruchtaromen 
treffen auf eine feine, pfeffrige Würze und eine dezente 
Erdigkeit. Die Textur ist lebendig und frisch mit einer 
natürlichen Frische. Lang und frisch, mit einem nachhaltigen, 
würzigen Nachhall. 

 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe, mit einem Hauch von 
Haselnuss unterlegte gelbe Pfirsichfrucht, ein Hauch von 
Orangenkonfit, ein Hauch von ätherischen Kräutern. Saftig, 
weißer Pfirsich, frischer Säurebogen, mineralisch, zitroniger 
Touch im Abgang, etwas Rosmarin im Nachhall.

 

KNOLL - WACHAU 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Zarte gelbe Steinobstnuancen, 
ein Hauch von Papaya, etwas Ananas, feine Nuancen von 
Orangenzesten. Stoffig, weißer Apfel, frisch strukturiert, saftig, 
elegant, feine zitroniger Noten im Rückgeschmack.

 

TSCHIDA - BURGENLAND 

Vielschichtig und mit Länge zeigen sich saline, jodige Noten; 
mineralisch, frisch, komplex, zart cremig, würzig (Nelken, 
Piment, Lorbeer), fast karg und fokussiert.

 



 

 

 

 

GRABENWERKSTATT – WACHAU  

Über 50 Jahre alte Reben auf Gneis mit hohem Graphitanteil 
verleihen salzige Mineralität, Zitrusfrische und 
dunkelwürzige Nuancen. Am Gaumen schlank, präzise, mit 
herbsaftiger Mineralik und feinem Gerbstoff – kraftvoll, 
elegant und kompromisslos eigenständig.

 

 

WESZELI – KAMPTAL  

Reife gelbe Frucht, Zitrusaromen und hellen floralen Noten 
getragen. Mit der Zeit addieren sich feine Kräuternoten hinzu. 
Am Gaumen engmaschig, kompakt und fokussiert. 
Mineralisch und salzig. Glasklare, zitrusunterlegte Frucht im 
Abgang, nachhaltig, zupackend und lang.

 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL   

Vielschichtiges Bouquet, Zitrus, frisches Stein- & Kernobst 
helle Blüten, Hauch von Hefewürze und Heu; sehr frisch und 
trocken mit einem Hauch perfekt balancierender Restsüße.

 

HIRSCH – KAMPTAL  

Mineralisch unterlegte reife gelbe Steinobstanklänge, ein 
Hauch von Blütenaromen, feiner Zitrustouch. Saftig, weißer 
Pfirsich, elegant und ausgewogen, angenehmer Säurebogen, 
dezente Extraktsüße im Final.

 

JOHANN TOPF – KAMPTAL  

in der Nase facettenreich, reife gelbe Tropenfrucht, am 
Gaumen stoffig und dicht, reife Steinobstfrucht und 
Trockenfrüchte, elegante Extraktsüße, mineralischer Abgang.

 

JOHANN DONABAUM – WACHAU 

Feiner gelben Tropenfrucht, ein Hauch von Ananas und 
Pfirsich, Nuancen von Blütenhonig und kandierten 
Orangenzesten.

 

 

HIRSCH – KAMPTAL  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Frischer Hauch von Mango, 
zart nach Kumquats, weißer Pfirsich, Wacholder, ein Hauch 
von Ginster, etwas Fenchel, zarte Nuancen von Süden. 
Mittlerer Körper, weißer Pfirsich, feine Fruchtsüße, elegant, 
gut eingebundene Säurestruktur, finessenreich und 
balanciert, zeigt große Harmonie und Länge, sicheres 
Entwicklungspotenzial.



 

 

 

 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Feiner Korb voll exotischer 
gelber Früchte, zart nach frischen Orangenzesten, 
mineralischer Touch, facettenreiches Bukett. Komplex, straffe 
Textur, feine weiße Frucht, finessenreich strukturiert, salziger 
Abgang, zeigt sehr gute Länge, großes Zukunftsversprechen.

 

F.X. PICHLER - WACHAU  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zart gewürzig unterlegte feine 
gelbe Tropenfrucht, Nuancen von Ananas, Pfirsich und 
Papaya, ein Hauch von Blütenhonig, feiner Touch von 
Mandarinenzesten. Saftig, straffe Textur, weißer Pfirsich, 
feiner Säurebogen, salzig im Abgang. 

 

F.X. Pichler – Wachau  

Mittleres Grüngelb. Reife gelbe Pfirsichfrucht, sehr attraktives 
Bukett, feine Blütenaromen, suggestiv, Kühle Frucht, sehr 
geradelinig, enorme Säurebogen, mineralisch sehr salzig, der 
Wein mit der stärksten Mineralik in diser Serie, bleibt sehr 
lange haften, sehr finessreich. 

 

HIRSCH – KAMPTAL  

In der Nase gelbe Tropenfrucht nach Maracuja, Nuancen von 
Kapstachelbeeren, Limettenzesten, aber auch florale Noten. 
Frisch strukturiert und eine dezente Süße im Abgang. 

 

MATHIAS HIRTZBERGER - WACHAU 

Strahlendes Goldgelb mit klaren, brillanten Reflexen. 
Intensive Aromen von reifem Pfirsich, gelbem Apfel und 
Aprikose, kombiniert mit floralen Noten wie Akazie und 
weißem Holunder. Trocken, kraftvoll und elegant mit einer 
lebendigen Säurestruktur. Lang, frisch und mineralisch mit 
nachhaltigem, würzigem Nachhall.. 

 

 

 

F.X. PICHLER – WACHAU  

Leuchtendes Goldgelb mit brillanten, klaren Reflexen. 
Intensive, vielschichtige Aromen von reifen gelben Früchten 
wie Pfirsich und Aprikose, ergänzt durch florale Noten und 
eine prägnante Mineralität mit Anklängen von Feuerstein 
und Kreide. Dezente Zitrusnuancen und feine Würze runden 
das Bouquet ab. Trocken, kraftvoll und elegant mit einer 
lebendigen, gut eingebundenen Säure. Komplexe 
Fruchtaromen von Steinobst und Zitrus. Lang, frisch und 
mineralisch mit nachhaltigem Nachhall und feiner Würze.
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SCHLOSS GOBELSBURG - KAMPTAL 

Klares Strohgelb mit zarten grünen Reflexen Feine Aromen 
von grünem Apfel, Zitrusfrüchten und weißen Blüten. Ergänzt 
durch pfeffrige Würze, leichte Kräuternoten und eine 
ausgeprägte Mineralität. Trocken mit lebendiger, präziser 
Säure und mittlerem Körper. Die Frucht zeigt Noten von 
Kernobst und Zitrus, begleitet von einer eleganten Würze und 
einer klaren mineralischen Struktur. Frisch, mineralisch und 
nachhaltig mit einem würzigen Nachhall. 

 

NIKOLAIHOF – WACHAU  

Leuchtendes Goldgelb mit brillanten Reflexen, klar und 
intensiv. Komplexes Bouquet mit Aromen von reifem Pfirsich, 
Aprikose, gelbem Apfel und floralen Noten wie 
Holunderblüte. Ausgeprägte Mineralität mit Anklängen von 
Feuerstein und feiner Kräuterwürze. Trocken, vollmundig und 
vielschichtig mit lebendiger Säure. Die Textur ist dicht und 
samtig mit langem, elegantem Abgang. 

 



 

 

 

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Fruchtig, apfelig und würzig; süffig, elegant, angenehme 
Säure. Ein burgenländischer Welschriesling, infiltriert, 
ehrlich und zugänglich! 

HANNA GLATZER - CARNUNTUM 

Pomelo, Grapefruit und feine Salzigkeit, zartbitter 
unterstrichen von feinem Gerbstoff, der an Bitter Lemon 
erinnert. 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Platingelbe Farbe., herrlich ausdrucksstarke Aromen nach 
reifem Apfel und Zitrone, abgerundet von weiteren fruchtigen 
Nuancen, die der Ausbau im Holzfass beisteuert.

STRAKA - BURGENLAND 

Helles Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Feine gelbe 
Tropenfrucht, etwas Blütenhonig, Nuancen von Mango, ein 
Hauch von weißem Nugat. Mittlerer Körper, zart nussig, feine 
Kernobstnoten, ein Hauch von Mandeln, salzig im Abgang.

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zart nach Mango und Papaya, 
ein Hauch von Blütenhonig, Orangenzesten klingen an. Saftig, 
mittlere Komplexität, dezente Fruchtsüße, zart salzig im 
Hintergrund, Limetten im Abgang.

 

 



 

 

 

“ 
WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK 

Spannender Welschriesling mit burgundischen Tönen, 
besonders würzig und mineralisch mit großem Trinkerlebnis.

 

WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK 

Spannender Welschriesling mit burgundischen Tönen, 
besonders würzig und mineralisch mit großem Trinkerlebnis.

 

VELICH – NEUSIEDLERSEE  
Intensive Nase, kandierte Orange, Pfirsich, Marille, Kamille, 
Melisse. Cremige Elemente & engmaschiges Finish, mandelige 
Noten, feiner Gerbstoff, langanhaltend, fruchtiger Nachhall. 

 



 

 

 

FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK  

Dieser Sauvignon Blanc trägt die unverwechselbare 
Handschrift seines einzigartigen Terroirs: ein 
jahrtausendealtes Korallenriff. Seine charakteristische 
Mineralität und sein feiner Geschmack sind eine Hommage 
an die kalkhaltigen Böden und das Erbe des alten Urmeeres. 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Helles Goldgelb, Silberreflexe. Floral, ein Hauch von 
Grapefruitzesten, Nuancen von Stachelbeeren, feine 
Kräuterwürze. Saftig, elegant, weißer Apfel, feiner Säurebogen, 
mineralisch-zitronig, zart nach Cassis, balanciert.

NEUMEISTER - SÜDSTEIERMARK 

Frisch, saftig, lebendig und knackig ist der Sauvignon Blow, 
mit strahlenden Fruchtaromen von Grapefruit, reifer Melone 
und Paprika. Am Gaumen kommen einnehmende Noten von 
Granny-Smith-Apfel, Kamille und Salbei dazu.

TAUSS - SÜDSTEIERMARK 

Der Boden dieser Lage hat einen höheren Lehmanteil, die 
Weine sind blumig, fein mineralisch und etwas leichter im 
Alkohol. 

WOLFGANG MAITZ – SÜDSTEIERMARK  

Aromen nach Stachelbeere, bunten Paprikaschoten sowie 
rauchig, würzige Anklänge. Mittelkräftiger Gaumen, lebendig 
aber zugleich ruhig und fliesend.

NEUMEISTER - SÜDSTEIERMARK 

In der Nase weich und animierend, leicht exotische Noten, 
rauchige Ananas, reifer Pfirsich und etwas Mango, etwas 
Melone und Ananas, dazu leicht mürbe Birne, dann setzt 
langsam eine salzig-mineralische Säure ein, guter Nachhall.



 

 

 

JOHANNES ZILLINGER – WEINVIERTEL 

Gelbfruchtig mit einer feinen Kräuterwürze. Am Gaumen ist 
der Fumé Blanc mineralisch, vielschichtig, pikant und dicht. 
Hat hat einen langen Abgang.

MICHI LORENZ – STEIERMARK 

Trübes Goldgelb. Anklänge von gelber Tropenfrucht, zart nach 
Pfirsich und Blütenhonig, frische Wiesenkräuter, 
mineralische Aspekte. Saftig, stoffig, weißes Kernobst, frischer 
Säurebogen, feiner Gerbstoff, apfelige Frucht im Abgang, 
bleibt haften, straffe Mineralik, zitroniger Nachhall, nicht 
geschönt, nicht filtriert und ungeschwefelt gefüllt.

“ 
WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK  

Der Sauvignon Blanc ist prädestiniert für diesen Ausbau, 
wodurch er sein gesamtes Potential ausbreiten kann. Würze, 
Mineralik und Frucht in perfektem Einklang. Ein Wein für 
tolle Abende.

 

SEPP MUSTER – SÜDSTEIERMARK  

Der Wein hat einen ausgeprägten Mineralität und Salzigkeit, 
wirkt in der Jugend sehr reduktiv mit Noten vom Popcorn. 
Mit Flaschenreife werden die Fruchtnoten prägender obwohl 
sie immer Elegant bleiben. Großes Entwicklungspotenzial 

WACHSTUM KÖNIG – SÜDSTEIERMARK  

Offen, blumig und so fesselnd ist dieser Wein schon in der 
Nase. Am Gaumen rassige Säure und Druck ohne Ende 

WACHSTUM KÖNIG – SÜDSTEIERMARK  

Stilistisch eher Oxidativ im Ausbau. Sehr feingliedrig und 
elegant mit einer Würze. Sehr lang im Abgang. Einer der 
große Weine aus dem Sausal in der Steiermark.



 

 

 

WALTER SKOFF – SÜDSTEIERMARK  

Klarer, saftiger und feingliedriger Geschmack mit 
ausgeprägter Mineralität. Stachelbeeren, Holunderblüten, 
Zitrus, Grapefruit und reife Birnen. 

 

 

GROSS – SÜDSTEIERMARK  

Reichhaltige Aromen nach schwarzer Johannisbeere, 
getrocknete Kräuter und etwas Paprika. Am Gaumen salzig 
und von einer fein verwobenen Textur.

TEMENT – SÜDSTEIERMARK  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Rauchige Wiesenkräuter, zart 
nach reife Paprikaschoten, Cassis, reduktiver Touch, weiße 
Apfelfrucht unterlegt. Stoffig, saftige weiße Kernobstnoten, 
lebendige Säurestruktur, kalkige Nuancen im Abgang, würzig 
im Nachhall, wird von Flaschenreife profitieren. 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Feingliedrige Noten nach gelber Ribisel, Minze und Aloe Vera. 
Duftig und intensiv in der Nase, drahtig mit einer kalkigen 
Struktur am Gaumen. 

NEUMEISTER - VULKANDLAND 

Mittleres Gelbgrün, Einladendes Bukett nach Cassis und 
Pfirsich, ein Hauch von Kräuterwürze, kandierte 
Orangenzesten. Komplex, saftig, straff, facettenreiche 
Säurestruktur, dunkle Mineralik, Stachelbeere im Abgang, 



 

 

 

WEINGUT FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK  

Dieser Sauvignon Blanc ist an Würzigkeit schwer zu 
übertrumpfen. Der längere Ausbau im Holzfass verspricht ein 
noch längeres Lagerpotential und bringt den vielschichten 
Charakter der Sorte und der Riede perfekt hervor.

WOLFGANG MAITZ – SÜDSTEIERMARK  

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Mit feinem Blütenhonig 
unterlegte reife Stachelbeere, ein Hauch von Karamell, 
kraftvolles Bukett. Komplex, saftig, elegant, feine 
Säurestruktur, mineralisch, würzig, extraktsüß im Abgang,

 

GROSS – SÜDSTEIERMARK  

Wiesenkräuter und Lorbeerblätter und fruchtige Töne wie 
Melone, Salzzitrone und helle Cassis. Am Gaumen wirkt die 
feine und straff wirkende Säure, dazu ein hervorragender 
Fruchtschmelz.

 

 

 

 



 

 

 

   
ERWIN SABATHI – SÜDSTEIERMARK  

Tiefe, fein rauchige Aromen mit Anklängen von 
Wiesenkräutern und Minzetönen, vereint mit eleganter und 
kühler Aromatik am Gaumen.

GROSS – SÜDSTEIERMARK  

Hochreife Früchte, Feigen und Ananas, Mandarinenspalten 
und gelbe, saftige Äpfel. Sowie viel feine, herbale Würze: 
Kamille, Tabakblätter und Kaffeebohnen. Im Mund saftig und 
hochpräsent, die Säure ist wunderbar integriert. Bleibt 
minutenlang präsent.

 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Tiefe, fein rauchige Aromen mit Anklängen von 
Wiesenkräutern und Minzetönen, vereint mit eleganter und 
kühler Aromatik am Gaumen.

 

 

WOLFGANG MAITZ – SÜDSTEIERMARK  

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Etwas Papaya, zart nach 
Clementinen, ein Hauch von reifer Stachelbeere, mit 
Blütenhonig unterlegt. Saftig, straff, lebendige Säurestruktur, 
weiße Tropenfrucht, etwas nach Ananas, bleibt gut haften.



 

 

 

PRIELER – LEITHABERG  

Feines Bukett von reifen Birnen mit Blüten sowie Wiesennoten. Am 
Gaumen faszinierendes Fruchtspiel mit lebendiger Textur, 
balanciert, mit einer schönen Leichtigkeit. Im Finish glänzt dieser 
Pinot Blanc mit kandierter Orange und endloser Länge. 

FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK  

Birnen, leichte gelbe Fruchtexotik, zarte Wiesenkräuter. 
Ausgewogen, lebendig strukturiert, mineralischer Nachhall.

JOSEF EHMOSER – WAGRAM  

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Zart nach Kernobst, ein Hauch 
von Honigmelone, zart nach Wiesenkräutern, einladendes 
Bukett. Mittlerer Körper, cremige Textur, feine Apfelfrucht, 
dezente Säurestruktur. 

TAUSS - SÜDSTEIERMARK 

Orangenschale, gebackene Zitrusfrüchte, Rauch, erdige 
Kräuter und eine köstliche Textur zum Beißen und Kauen.

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Birnen, leichte gelbe Fruchtexotik, zarte Wiesenkräuter. 
Ausgewogen, lebendig strukturiert, mineralischer Nachhall.

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zarte Nuancen von 
Blutorangen, feiner Walnusstouch, von weißer Birnenfrucht 
unterlegt. Komplex, weiße Apfelfrucht, frischer Säurebogen, 
zitroniger Anklang, salziger Touch

 

 



 

 

 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

n der Nase überraschen hier Noten von Wiesenkräutern, 
frischen Champignons und Pomelo, weiters kommen 
Nussaromen nach Macadamia und Mandeln sowie etwas 
nasser Stein, Orangen, Pfirsiche und Ringlotten hinzu. 
Am Gaumen hat der Wein eine ungemein salzige Note, 
welche dem blauen Kalkmergel geschuldet ist. Auch Nougat, 
exotische Früchte und kalten weißen Rauch schmeckt man.

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE  

Rauchige Kräuterwürze, feine gelbe Tropenfrucht, saftig und 
mineralisch mit zitronigen Nuancen am Gaumen.

WACHSTUM KÖNIG – SÜDSTEIERMARK  

Ein sehr burgundisch geprägtes Geschmacks Profil mit feinen 
Steinobst Noten und Jasmin Tee. Dies spielt zusammen mit 
leichtem Holz und ein kleine Priese nasses Heu.  

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Helles Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Zart rauchig unterlegte 
Nuancen von weißem Kernobst, Anklang von Walnuss, mit 
Limetten und Biskuit unterlegt, braucht etwas Luft. Komplex, 
straff und engmaschig, feine Mineralik, salzig im Abgang, gute 
Länge, sicheres Reifepotenzial. 

STROHMEIER – STEIERMARK   

Zartes Strohgelb. In der Nase kommt zunächst frischer gelber 
Apfel entgegen. Dazu kommen Wiesenkräuter, Strohblumen 
und Heu.  

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Engmaschig und voller Spannkraft. Kalkige Würze unterlegt 
von geriebenen Nüssen. Am Gaumen Biskuite und ein Hauch 
Kokosnuss. Rauchige Kalk-Anklängen. Gut eingebundene 
Säure und breit gefächerter Körper. Nusscreme und reife 
Nashi-Birne im Abgang.

 

 



 

 

 

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Rauchig mineralische Komponenten, Stachelbeere und Biskuit 
Nuancen, saftig und mit gut integrierter Säure. 

 

 

MICHAEL WENZEL – BURGENLAND   

Knackige hellfruchtige Aromatik, Walderdbeeren, Rhabarber 
und leichte Kräuterwürze. Sehr flotter Trinkfluss, 
unkompliziert und dennoch vielseitig. Weckt Lebensgeister!

NEUMEISTER – VULKANLAND STEIERMARK  

Geruch nach Melonen, Bitterorangen und Kurkuma. 
Gelbfruchtiger Gaumen nach Papaya und Marille, schwarze 
Nüsse und türkischer Honig im Abgang.  

WEINLAUBENHOF KRACHER – NEUSIEDLERSEE 

Präsentiert in der Nase eine mit feiner Holzwürze unterlegte 
Frucht sowie angenehme Röstaromen, umspannt von einem 
feinen Säurebogen. Hier zeigt das Weingut Kracher, dass Sie 
nicht nur exzellente Süßweine produzieren, sondern auch 
noch anderes zu bieten haben. 

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Aromen von Heublumen, Ribisel-Himbeeren, Kirsche, 
Zwetschke, Vanilleschoten, danach frisch und saftig, 
mittelkräftig, elegant strukturiert.

ERWIN SABATHI – SÜDSTEIERMARK 

intensive Farbe, Duft nach Akazienblütenhonig, 
Mandelaromen; dunkles, rauchiges Mineral, komplex und tief 
salzig tief und anhaltender Nachhall



 

 

 

TAUSS – SÜDSTEIERMARK 

Intensiv, kraftvoll, dicht, konzentriert und vital: Trockenobst 
kombiniert sich mit mediterranen Kräutern und ein paar 
roten Beeren. Hat dank seiner durchaus spürbaren Tannine 
eine Menge Gripp. Endet straff, warm und mineralisch. 

NEUMEISTER – VULKANLAND STEIERMARK  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Feine gelbe Birnenfrucht, 
tabakig, zarte Kräuterwürze, ein Hauch von Mango, Nuancen 
von Orangenzesten, facettenreiches Bukett. Straff, weißes 
Kernobst, ein Hauch von Karamell, feine Säurestruktur. 

 

WACHSTUM-KÖNIG – SÜDSTEIERMARK  

Ein fein strukturierter Grauburgunder mit reifer gelber 
Frucht, zarten Nussnoten und einem Hauch Kräuterwürze. 
Am Gaumen cremig und dennoch präzise, mit ausgewogener 
Säure und eleganter Mineralität. Langer Abgang

 

 

 



 

 

 

MARKUS ALTENBURGER – BURGENLAND  

Zart getrübtes Goldgelb, Messingreflexe. Zart kräuterwürzig 
unterlegte reife Apfelfrucht, kandierte Orangenzesten, etwas 
Melisse. Straff, weiße Apfelfrucht, nussiger Touch, salziger 
Abgang, gut anhaftend, zeigt angenehme Frische im Nachhall. 

PRIELER - LEITHABERG 

Ausgeprägte Noten von Grapefruit, Melone und Ananas, 
vollmundig, cremig als auch füllig. 

 

PHILIPP GRASSL - CARNUNTUM 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Zart floral unterlegte weiße 
Apfelfrucht, ein Hauch von Pfirsich und Limetten, 
mineralischer Touch. Saftig, elegant, feine gelbe Tropenfrucht, 
feiner Säurebogen, helles Nougat und Ananas, stoffiger 
Nachhall, bereits gut antrinkbar.  

JAKOB SCHÖNBERGER - BURGENLAND 

Brioche, geröstete Nüsse, Ananas, pikante Säure, salzig, 
elegant, langer Nachhall.

ERNST TRIEBAUMER – NEUSIEDLERSEE 

Feine Kräuterwürze, gelbe Tropenfrucht, Mango und Papaya, 
mit kandierten Orangenzesten. Saftig, komplex, feine Note 
nach Feuerstein, elegant, nussiger Touch im Abgang. 

GROSS – SÜDSTEIERMARK 

Am Gaumen zupackend mit feinem Grip durch den 
Holzfassausbau, cremig, mit fein eingebundener Säure, die 
dem Wein seine Saftigkeit verleiht.

Elegante Nase nach reifer Banane, Maracuja, Heublume, 
Vanille, weiße Schokolade, Brioche, mit Eleganz am Gaumen.



 

 

 

JURIS - NEUSIEDLERSEE 

Mittleres Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Zarte Holznuancen, 
ein Hauch von Vanille, feine gelbe Tropenfrucht, Mango, 
zarte Kräuterwürze und kandierte Orangenzesten. Saftiger 
Körper, frische Steinobstnuancen, dezente Fruchtsüße, etwas 
Mango und Blütenhonig im Abgang, ausgewogen, wirkt 
erstaunlich leichtfüßig und balanciert, gut antrinkbar.

MICHI LORENZ – STEIERMARK  

Der Wein ist sehr elegant und präzise, hat eine schöne Würze 
und bleibt lang am Gaumen. Empfehlenswert zu dekantieren. 
Der Wein widerspiegelt sehr stark den Charakter vom Sausal.

HANNES REEH – NEUSIEDLERSEE  

Intensive Aromatik nach Nüssen, Kräutern, leicht rauchige 
Note, am Gaumen zunächst frisch und vollmundig mit einem 
balancierten Abgang.

NEUMEISTER – VULKANLAND STEIERMARK 

In der Nase nach gerösteten Haselnüssen, Piment und 
schwarzem Sesam. Dazu Gelbwurz und etwas Kaki. Am 
Gaumen folgt ein kompakter, würziger Körper mit Sternanis, 
Macadamia und Erdnüssen.

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Aromen von gelben Äpfeln, etwas Brotrinde & nussigen 
Anklängen, am Gaumen betont trocken, straff, geradlinig, 
kräftig, harmonischer Nachhall. 

ANDREAS GSELLMANN - BURGENLAND 

Mittleres Goldgelb, zart getrübt, Silberreflexe. Feine 
Marillenfrucht, zart nach Wiesenkräuter, ein Hauch von 
Orangenzesten, mineralischer Touch. Saftig, elegant, 
engmaschige Textur, mineralisch, salziger Touch im Abgang.

 

 

 



 

 

 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Engmaschig und kühl mit feinen Würznoten, Marillen und 
frisch getrocknete Heublumen. Zart cremige Kräuterwürze, 
auch am Gaumen, verspielt sowie frisch, animierend! Elegant 
mit zartem Blütenhonig im langen Nachgeschmack.

 

 

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Mittleres Gelb, Silberreflexe. Reife gelbe Tropenfrucht, 
Kapstachelbeeren, gelbe Paprikaschoten, feiner Blütenhonig 
unterlegt. Am Gaumen frisch, weiße Frucht, lebendiger 
Säurebogen, zartes Cassis, ein Hauch von Karamell im 
Abgang, zitroniger Touch im Rückgeschmack.

 

 

TONI HARTL - LEITHABERG 

Feine Wiesenkräuter mit einem Hauch von süßen Gewürzen 
unterlegte gelbe Apfelfrucht. Kraftvoll, saftig - reife 
Mangonote, finessenreicher Säurebogen, extraktsüßer 
Nachhall, salzig-mineralisch unterlegter langer Abgang.

 



 

 

 

VELICH – NEUSIEDLERSEE  

Mittleres Goldgelb, Silberreflexe. Feine Nuancen von 
kandierten Mandarinenzesten, ein Hauch von gelber 
Tropenfrucht, zart nach Haselnussmehl, Noten von 
Blütenhonig, mit weißem Pfirsich unterlegt. Saftig, elegant, 
feine Steinobstnuancen, finessenreich strukturiert, 
mineralisch und lange anhaftend.

 

KOLLWENTZ - NEUSIEDLERSEE 

Mittleres Gelbgrün, silberfarbene Reflexe. Zarte Kräuterwürze, 
dezente Röstaromen, reife gelbe Tropenfrucht, etwas Mango, 
zart nussige Aromen, kandierte Orangenzesten, 
facettenreiches Bukett. Komplex, saftig, reife gelbe 
Fruchtnuancen von Apfel und Papaya, feines Säuregerüst, 
elegant und lange anhaftend, gut entwickelt, verfügt über 
Länge und weiteres Potenzial.

 

ERWIN SABATHI – SÜDSTEIERMARK  

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Attraktives Bukett, feine 
Reduktion, ein Hauch von Feuerstein und Haselnussmehl, 
weiße Tropenfrucht und etwas Steinobst unterlegt. Saftig, 
elegan, komplex, reife Apfelfrucht, feiner Säurebogen, ein 
Hauch von Extraktsüße im Abgang, mineralische Nuancen 
unterlegt, sehr dezentes, unterstützendes Holz, belebt haften, 
ein facettenreicher Begleiter bie Tisch.

 



 

 

 

 

MICHAEL WENZEL – BURGENLAND  

Ein aromatischer, naturbelassener Muskateller mit lebendiger 
Frische und typischem Duft nach Zitrusblüten, Holunder und 
Muskatwürze. Am Gaumen klar und saftig, feingliedrig und 
trocken, mit geradliniger Säure und leicht kräutriger 
Mineralik im Abgang. Ein fröhlich-frischer, unkomplizierter 
Naturwein mit viel Trinkvergnügen.

FIRMENICH – SÜDSTEIERMARK  

Helles Strohgelb mit silbernen Reflexen. Intensive Duftnoten 
von Holunderblüte, Orangen- und Zitronenzesten, 
Muskatnuss und weißen Blüten. Dazu leicht kräutrig (Minze, 
Zitronenmelisse) und mit feiner Mineralität unterlegt  
Trocken, mit feinziselierter, belebender Säure. Sehr saftig, 
leichtfüßig und aromatisch. Mittellang bis langer Abgang.   

WOLFGANG MAITZ - SÜDSTEIERMARK 

Mittleres Grüngelb. zarte Tropenfrucht, unterlegt mit 
Rosenblättern, ein Hauch von Guave, floraler Touch, etwas 
Blütenhonig. Straff, feine Säurestruktur, mineralisch, frisch, 
Zitrusnoten im Abgang, weißes Steinobst im Nachhall, 
mineralisch, gutes Entwicklungspotenzial.

 

 

“ 
WEINGUT FIRMENICH – STEIRERLAND  

Dieser Ausbau beweist, dass Muskateller nicht nur fruchtig 
sein kann, sondern auch mit angenehmer Schmelzigkeit 
spannend ist. Würze trifft auf Fruchtnuancen und ergibt 
einen besonderen Wein. 

 

MICHI LORENZ – STEIERMARK  

Zart getrübtes, mittleres Goldgelb, silberfarbene Reflexe. Stark 
floral, zart vegetal unterlegt, ein Bukett wie aus dem 
Blumenladen, dazu ein Touch frisch gerissener Karotten. 
Schlank, zart nach Agrumen, frisch strukturiert, Rancio im 
Abgang, nussig-zitronig im Nachhall, facettenreiche Aromatik, 
feinherber Abgang.



 

 

 

 

GROSS - SÜDSTEIERMARK 

Aromatische fein abgestimmte Nase nach weißer Exotik, 
Kräutern und mineralischer Würze, präzise und feingliedrig 
am Gaumen, wirkt lange nach. 

 

MANTLERHOF – KAMPTAL  

Extrem dicht, lang, cremig, sehr gut ausbalanciert mit einer 
typisch nussigen Nase und nussigen Noten am Gaumen. 

MARKUS ALTENBURGER – LEITHABERG  

Zart getrübtes mittleres Goldgelb, Silberreflexe. Nuancen von 
kandierter Grapefruit, ein Hauch von Maracuja, etwas 
Blütenhonig und Ananasfrucht, mineralische Nuancen. 
Mittlerer Körper, grüner Apfel, frischer Säurebogen, nussig-
salziger Abgang, zitronig, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Saftig, frisch, mit feiner Fruchtsüße, gut integrierter 
Säurebogen, strukturiert.

 

JOISEPH – LEITHABERG  

Extrem dicht, lang, cremig, sehr gut ausbalanciert mit einer 
typisch nussigen Nase und nussigen Noten am Gaumen. 

JAKOB SCHÖNBERGER - BURGENLAND 

Zart rauchige Nussnoten, würzig, Lavendel, Quitte,Wacholder, 
erdig, weisse Schoko, Zimt, kernig, Pomelo, dynamische Säure.  



 

 

 

JOHANNESHOF-REINISCH - THERMENREGION 

Körperreich mit feiner Säure und großer Eleganz, mit 
animierendem Duft nach exotischen Früchten, munter und 
vital mit festem Kern am Gaumen. 
 

 

HAJSZAN-NEUMANN – WIEN  

Deutlich getrübtes Goldgelb, Silberreflexe. Zart nach 
Grapefruit, nussig, ein Hauch von Zitronenmelisse, würziges 
Bukett. Komplex, straff, engmaschig, mineralisch, salziger 
Touch, bleibt gut haften, würzig-aromatischer Nachhall.

TSCHIDA – BURGENLAND  

Anklänge an Ribisel, Preiselbeeren und Granatapfel oder auch 
Kriecherl, Morello-Kirschen und dunkle Würze. Am Gaumen 
kommt noch eine frische Säure dazu und die Tannine sind da 
aber perfekt eingebunden und erfrischen. Bitte leicht gekühlt 
genießen. 

WIENINGER - WIEN 

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Zart kräuterwürzig 
unterlegte frische Birnenfrucht, tabakige Nuancen, reifer 
Apfel unterlegt, etwas Blütenhonig. Mittlerer Körper, feine 
weiße Apfelfrucht, feine Säurestruktur, ein vielseitiger 
Speisenbegleiter mit Entwicklungspotenzial. 

JURTSCHITSCH - KAMPTAL 

Helles Strohgelb mit goldenen Reflexen. Vielschichtige Nase 
nach reifer gelber Frucht, Zitrus und floralen Nuancen, 
untermalt von Kräutern, Glimmerschiefer-Mineralität sowie 
dezenten Rauch- und Steinnoten. Elegant, harmonisch und 
ausdrucksstark.



 

 

 

JOISEPH – LEITHABERG  

Ein duftig-aromatischer Naturwein mit zarten Noten von 
Blüten, Weinbergspfirsich und feiner Muskatwürze. Am 
Gaumen leichtfüßig, trocken und angenehm saftig, getragen 
von frischer Säure und einem harmonischen, kräutrig-
mineralischen Finish. Ein eleganter, verspielter Muscat 
Ottonel mit hohem Trinkfluss.

SIGHARDT DONABAUM – WACHAU  

Großzügiger Duft nach Rosenöl, Mango und Kandiszucker, 
dazu Kräuterlikör und Feuerstein, süß-rauchig; cremig-
tropische Aromen, dunkle Würze, viele Facetten.

TAUSS – SÜDSTEIERMARK 

Mittleres Goldgelb, orange Reflexe. Etwas nach Kräutern, ein 
Hauch von Honigmelone und Papaya, zart nussige Aromatik. 
Saftig, feine Säurestruktur, mineralisch, etwas tabakig, zart 
nach Weingartenpfirsich, würziger Rückgeschmack.

SCHÖDL – WEINVIERTEL  

Schicke Exotik von Mango, Passionsfrucht und Grapefruit.    
In der Nase pikant süß-sauer. Am Gaumen mit zupackender, 
salziger Mineralität, sanfter Exotik mit gutem Säurekern. 
Gute Länge, feines Tanninspiel im Nachhall.

 



 

 

 

JURTSCHITSCH - KAMPTAL 

Klar, lebendig und komplex: gelber Apfel, Birne, Kamille, feine 
Honignoten und zart rauchige Mineralität. Am Gaumen 
präzise, mit Spannung und Rundheit, Zitrus, Kräutern, 
salziger Mineralität und feinem Hefeschmelz. Lang, elegant 
und vibrierend

 

SCHUSTER - LEITHABERG 

Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe. Zart nach 
Bergamottenzesten, gelbe Tropenfrucht, weißer Pfirsich, 
kandierte Mandarinenzesten, feinwürziges Bukett. Stoffig, 
weißes Kernobst, lebendiger Säurebogen, frisch und 
anhaftend, zarter Blütenhonig im Abgang, ein finessenreicher 
Speisenbegleiter.

STRAKA - BURGENLAND 

Eher zurückhaltend in der typischen Aromatik der Akazie, 
feine Kräuterwürze, saftig, gute Komplexität, facettenreiche 
Säurestruktur, mineralisch, weiße Tropenfrucht, etwas Zitrus 
im Abgang

MICHAEL WENZEL – BURGENLAND  

Zeigt reife Quittenaromen, einen Hauch Litschi und etwas 
Sanddorn in der Nase. Am Gaumen offenbart er Saftigkeit, 
Druck und Explosivkraft sowie den eleganten Säurezug, der 
für die Rebsorte typisch ist.

JOISEPH - LEITHABERG 

Er hat spritzige Noten von Limette und Grapefruit, etwas 
gelben Apfel und Birne und einen langen salzigen Abgang. 
Beim Öffnen der Flasche nimmt man einen leichter, wilden 
Duft in der Nase wahr

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Komplexe, kühle Nase mit Austernschale, Kalkstein, Fenchel, 
Zitronengras, Quitte und gelbem Apfel. Am Gaumen straff, 
mit feiner Säure, griffigem Gerbstoff, salziger Mineralität und 
viel Textur. Elegant, subtil und lang – ein beeindruckender, 
strukturierter Weißwein mit großem Wiedererkennungswert.



 

 

 

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Chardonnay, Scheurebe, Sauvignon Blanc & Weissburgunder. 
Noten von Stachelbeeren und weißen Johannisbeeren, 
Ananas & Litschi, animierendem Säurebogen, Mandarinen.

JOISEPH – LEITHABERG  

Frisch und leicht, mit Aromen von Limette, Minze, grünen 
Teeblättern und Aprikose 

SCHÖDL - WEINVIERTEL 

In dieser Cuvée trifft die Sorte Scheurebe, ein wild-exotischer 
Fruchtcharakter auf die würzige Eleganz des Grünen 
Veltliners.

PLODER ROSENBERG – VULKANLAND STEIERMARK 

Mittleres Goldgelb, Silberreflexe. Nuancen von feuchtem Kies, 
Orangenkonfitüre, gelbe Tropenfrucht, dezente Kräuterwürze 
im Hintergrund. Saftig, weißer Pfirsich, straffe Textur, salzig-
zitronig im Abgang

JOISEPH - LEITHABERG 

Eine unfiltrierte, naturbelassene Weißwein-Cuvée mit 
straffer Struktur und feiner Kräuterwürze. Zitrus, gelber Apfel 
und zarte florale Noten prägen das aromatische Profil. Am 
Gaumen lebendig und mineralisch, mit klarer Säure, leicht 
salzigem Zug und harmonischer Balance. Ein charaktervoller, 
vielschichtiger Naturwein mit hohem Trinkfluss.

MICHI LORENZ – STEIERMARK  

Blütenduft, ein Hauch Rauch und kühle Mineralität – dieser 
Wein entführt mit Noten von Jasmin, Zitruszeste und nassem 
Stein. Präzise, frisch und leicht mystisch. Ein Garten voller 
Spannung.

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Ob Mango, Papaya, der Duft von reifen Pfirsichen oder 
weißen Blüten: hier spielt alles bunt zusammen mit einer 
wunderbaren, animierenden Säure

 



 

 

 

REBENHOF - SÜDSTEIERMARK 

Leicht trübes, gedecktes Ockergelb bis Orange. Die Nase 
tangiert zwischen Quitte und reifer Birne mit ordentlich 
Kräuterwürze bis hin zu Mandarinensaft mit einem 
exotischen Touch. Am Gaumen nach reifen Früchten, leichte 
Exotik, überreife Birne – ultra saftig.

 

ERNST TRIEBAUMER - RUST 

Aromaspiel von sonnendurchfluteter Passionsfrucht, edel 
verwoben mit weißer Maulbeere etwas Jasmin, rosa Pfeffer 
und einem Hauch weißer Schokolade, vollmundig & intensiv 
zelebriert er in den schönsten Tönen seinen langen Abgang

 

WERLITSCH - SÜDSTEIERMARK 

Muskateller, Sauvignon Blanc, Welschriesling, Traminer und 
Morillon. Alle Sorten gemeinsam gelesen, eingemaischt und 
vergoren. Orange und rote Grapefruit und etwas überreife 
Papaya. Extrem komplexe Nase, untermalt von steiniger 
Erdigkeit, langsam kommen Orange, Apfel, Ananas dazu.

 

SCHNABEL – STEIERMARK  

Beeindruckt durch seine Vielschichtigkeit mit komplexen, 
tiefgründigen Aromen. Gleichzeitig spannend und souverän. 
Er präsentiert eine perfekte Säurestruktur und feine 
Gerbstoffe.

 

WERLITSCH – SÜDSTEIERMARK 

Komplexes Bukett mit Noten von Agrumen, gelbem Steinobst 
und kargen mineralischen Noten. Am Gaumen schöne 
Balance zwischen Säure und Schmelz. Dezenter phenolischer 
Grip, der für immense Länge sorgt. Kann reifen! 

 

FRANZ STROHMEIER – SÜDSTEIERMARK  

Ein Wein mit unglaublicher Tiefe und sich ständig neu 
erschaffenden, hypnotischen Duftwelten. Ganz geschmeidig, 
seidig und golden im Mund mit mürbem Gerbstoff-Final

 



 

 

 

SEPP MUSTER - SÜDSTEIERMARK 

In der Nase nach Sesam und Mohnbrötchen. Mit Luft kommt 
auch Frucht dazu, Speckbirne, etwas Trester, Marille und 
Zitronengras. Am Gaumen mit fester Struktur, dazu ein festes 
Tannin und wieder Salz, es kommt aber auch eine weiche 
Seite dazu, mit saftiger Säure, etwas Holunder, ein Hauch 
Opulenz und etwas Schmelz, hinten raus dann blättrig, etwas 
floral und giftig.

 

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Kräftiges Gelb, in der Nase butterig, Pfirsichnoten, floral 
untermalt. Am Gaumen kraftvolle Fruchttextur, schnell 
buttrig weich extraktreich, Steinobst und Ananas, zarte Würze 
im Ausklang, sehr schöner Trinkfluß, füllig-würzig im 
Nachhall.



 

 

 

WERNER ACHS – NEUSIEDLERSEE 

Dunkle Beerenfrucht, feine Kräuterwürze, ein Hauch von 
Zwetschken, etwas Nougat, mit vielerlei Röstaromen.

 

TESCH – MITTELBURGENLAND 

Attraktives Bukett von reifer Zwetschke & feiner 
Kräuterwürze. Am Gaumen saftig mit Komplexität & süßem 
Kern. Gute Tanninstruktur & schokoladig. 

VITIKULT MOSER – NEUSIEDLERSEE 

Ausdrucksvolle Nase mit attraktiven Holunder- und 
Weichselaromen, von schwarzem Pfeffer untermalt. Am 
Gaumen zeigt sich seidiges Tannin, kraftvoll und elegant 
zugleich. Mit seinem langanhaltenden Abgang.

ALEXANDER EGERMANN – NEUSIEDLERSEE 

In der Nase intensive dunkle Früchte wie eingelegte Kirschen 
und Brombeeren, untermalt mit gedörrten Mandarinen und 
Zwetschken, Kakao, Vanille und Lavendel. Langer 
fruchtbetonter Abgang.

JOISEPH - LEITHABERG 

Wacholderbeeren, Hibiskus, Roibostee, etwas Schießpulver, 
und sogar eine Spur Kraut in der Nase. Leicht stängelige 
Aromatik, die an Tomatengrün erinnert. Am Gaumen mit viel 
Kräuterwürze und Eindrücken von Tannennadeln, 
schwarzem Pfeffer und Graphit.

HANNES REEH - NEUSIEDLERSEE 

Unplugged steht für einfach puren Wein. Dunkles Rubinrot 
im Glas, feine Würze in der Nase und elegante, feine Tannine 
am Gaumen. 

UMATHUM – NEUSIEDLERSEE 

Intensives Rubinrot mit dunklem Kern. In der Nase würzig, 
fruchtig mit Aromen nach dunklen Beeren. Erinnert auch an 
getrocknete Wiesenblumen. Am Gaumen eine 
langanhaltende Gerbsäure, die elegant und fein ausklingt.

 



 

 

 

ERNST TRIEBAUMER - RUST 

Helle Weichselfrucht, Kräuternoten und animierende Säure. 
Dunkle Weichseln, Kirschen und Brombeeren. Sanft und 
weich mit einer präsenten Säure mit Tanninen.

  

MORIC - MITTELBURGENLAND 

Besticht durch Zwetschke, Brombeeren und Kirschen aber 
auch Noten wie Leder, Tabak und Rauch. Super Kraft, hält 
Lange und bringt eine tolle Würze und Mineralität ins Glas.

  

JOISEPH – LEITHABERG 

Saftige dunkle Beeren, feine Kräuterwürze und ein Hauch 
Graphit prägen das duftige Bukett. Am Gaumen elegant und 
frisch, mit lebendiger Säure, zarter Tanninstruktur und 
beeindruckender Trinkigkeit. Ein charaktervoller, 
leichtfüßiger Leithaberg-Blaufränkisch mit viel Spannung 
und Finesse. 

  

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. 
Feines Brombeerkonfit, schwarze Kirschen, ein Hauch von 
Kräuterwürze, mineralisch unterlegt. Saftig, elegant, rote Kirschen, 
zarte, reife Tannine, frisch strukturiert, salzig-zitronig im Abgang, 
bleibt haften, bietet leichtfüßiges Trinkvergnügen.

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Anfangs sehr zart und fruchtig, dann dezente Gerbstoff Textur 
mit ernsthafter Struktur, äußerst animierend, mit ganz feinem 
-leicht erdigen-Tannin im Nachhall. 

KRUTZLER - EISENBERG 

Tiefes Rot, Aromen nach reifen Zwetschken und Kirschen, 
feine Kräuterwürze und einen mineralischen Nachhall. Saftig 
und frisch.

JAKOB SCHÖNBERGER - BURGENLAND 

Sandstein, Schiefer, Quarz Jodig, Graphit, Thymian, 
Mineralik, straff, dicht, sehr spannend, säurebetont, karg, 
öffnet sich ganz langsam, viel Tiefgang, Blaufränkisch pur. 

  



 

 

 

ERNST TRIEBAUMER - RUST 

Kerniger und kühlen Charakter. Ausdrucksstarke, 
konzentrierten Trauben in einer leichtfüßigen Balance 
zwischen Weichselfrucht, Würze und Mineralität.

MORIC – MITTELBURGENLAND 

Eine elegante aber doch kraftvolle Nase nach Brombeeren, 
roten Ribisel, Weichseln sowie Kräutern, elegant und mit 
Finesse.

JURIS - NEUSIEDLERSEE 

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, mit etwas 
Edelholzwürze unterlegte reife Kirschfrucht, dunkle 
Waldbeerenfrucht, Nougat klingt an, zart nach Anis, Saftig, 
straff, gute Komplexität, engmaschig, feine Tannine, tabakig, 
Zwetschken im Abgang, mineralische im Nachhall.

MORIC - MITTELBURGENLAND 

Eine spannende und fordernde Kombination aus Herbe und 
Fruchtigkeit spiegeln sich in diesem Wein aus dem 
Mittelburgenland wider

 



 

 

 

MARKUS ALTENBURGER - BURGENLAND 

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere 
Ockerrandaufhellung. Rauchig-kräuterwürzig unterlegte 
Nuancen von dunkler Frucht, etwas Lakritze und Wacholder, 
attraktives Bukett. Mittlere Komplexität, engmaschig, rotbeerig, 
frisch und mineralisch, salzig-zitronig im Abgang, bleibt 
haften, ein finessenreicher Speisenbegleiter.

 

SCHNABEL - STEIERMARK 

Dieser wunderschöne harmonische Rotwein charakterisiert 
sich durch ein balanciertes Frucht-Tannin-Mineralikspiel 
und drückt das Terroir besonders gut aus.

JAKOB SCHÖNBERGER - BURGENLAND 

Dichter dunkler Beerenkotb, jodig, Brombeeren und schwarze 
Kirschen, Kräuterwürze, Schwarzbeeren, pikante Säure, kühle 
Aromatik, straff.

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Mineralisch, zart Kräuterwürze, schwarze 
Beerenfrucht, Brombeeren, dunkle Herzkirschen, noch etwas 
zurückhaltend. Saftig, reife Zwetschken, extraktsüß, reife 
Tannine, schokoladiger Anklang, bleibt haften, bereits 
entwickelt, ein facettenreicher Speisenbegleiter.

HANS IGLER - MITTELBURGENLAND 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, opaker Kern, zarte 
Randaufhellung. Feine Edelholzwürze, etwas Kirschfrucht, ein 
Hauch von Mandarinenzesten, einladendes Bukett. Straff, 
elegant, feine Struktur, präsente Tannine, engmaschig, 
Beerenkonfit im Abgang, sicheres Potenzial.

 

 



 

 

 

 

WACHTER-WIESLER – BURGENLAND  

Schwarze Kirsche, Blaubeere, Cassis, Leder- und Blutnoten. 
Am Gaumen druckvoll mit geschliffenem Tannin, feiner 
Säure, Grapefruit- und Blutorangenakzenten sowie einem 
langen, komplexen Nachhall mit Kirschkern, Kaffee und 
Mandel. Ein Meisterwerk von Struktur, Frische und Feinheit.

 

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Kräftiges Rubingranat. Animierend, Blaubeeren, Brombeeren, 
ein Hauch von dunkler Würze, rauchige Noten. Saftig und 
lebendig, feinkörniges Tannin, mineralischer Zug, kühle 
Frucht. Sehr puristisch, unfiltriert, zeigt viel Energie und 
Terroir-Charakter.

 

KRUTZLER - EISENBERG 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase 
angenehme Edelholzwürze, Vanille und Nelken, mit dunkler 
Beerenfrucht unterlegt, ein Hauch von Cassis, am Gaumen 
stoffig, bleibt gut haften, schokoladiger Nachhall.

 

SCHUSTER - BURGENLAND 

Leuchtendes Rubingranat, Mit intensiver Kräuterwürze 
unterlegte Weichselfrucht, ein Hauch von Preiselbeeren, 
frische Orangenzesten, tabakige Nuancen, deutliche 
animalische Note. Am Gaumen präsentiert er sich elegant.

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Schwarze Kirschen, feine Kräuterwürze, dunkle Mineralität, 
tabakige Nuancen, facettenreiches Bukett, am Gaumen geht es 
komplex und straff. 

 

HANS IGLER - MITTELBURGENLAND 

Dunkles rubinrot, mit einer fruchtigen Brombeernase und 
feinen Röstaromen, die sich am Gaumen fortsetzen. Die 
Frucht und Komplexität am Gaumen und elegante Tannine, 
die sich ausgezeichnet einfügen, ergeben einen kraftvollen 
Körper mit langanhaltendem Abgang.

https://www.vinorama.at/glossar/cassis/
https://www.vinorama.at/glossar/nachhall/


 

 

 

 

ERNST TRIEBAUMER - RUST 

Tiefdunkles Rubingranat, Einladendes Bukett nach 
Brombeeren und kandierten Mandarinenzesten, ein Hauch 
von Röstaromatik, zart nach schwarzen Kirschen. Saftig, 
engmaschig, feine Struktur, rotes Waldbeerenkonfit, nach 
frischem Cassis, feine Holzwürze, langanhaltend.

 

 

ALBERT GESELLMANN - MITTELBURGENLAND 

In der Nase zeigt sich eine attraktive Beerenwürze, zart nach 
Brombeeren und Lakritze, mit einem Hauch von Vanille und 
Zedernholz.  

 

 

UMATHUM - NEUSIEDLERSEE 

In der Nase mit Grafit, Vanille und Anklängen von 
Schokolade, am Gaumen zarte Note nach Kirschen, fest, 
kernig, fein und sehr langanhaltend.  

 

 

PRIELER – LEITHABERG  

Frische Herzkirschenfrucht, ein Hauch von Brombeeren, zarte 
florale Nuancen. Am Gaumen zeigt er sich elegant und saftig 
samt extra süßen Fruchtnuancen.

 



 

 

 

 

JURIS – NEUSIEDLERSEE 

Rauchige Würze, Grafit, dunkle Kirschen und Ribiseln, 
ätherisch, Tannennadeln; viel Fruchtschmelz, den hohen 
Alkohol merkt man kaum, fleischige Frucht, Heidelbeeren und 
Preiselbeeren,

 

 

  

TESCH - MITTELBURGENLAND 

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Feine Nuancen von Cassis, Brombeeren und 
schwarzen Kirschen, feine Edelholzwürze, facettenreiches 
Bukett. Saftig und komplex, reife Kirschfrucht, feine, 
integrierte Tannine, frisch und mineralisch, mit großer Länge 
ausgestattet, kraftvoll und doch lebendig.

  

 

ALEXANDER EGERMANN – NEUSIEDLERSEE  

Nase nach schwarzer Johannisbeere, Sauerkirsche, Paprika, 
Minze, Rosmarin, würziger schwarzer Pfeffer, dunkle 
Schokolade, geröstete Kaffeebohnen. 

 

 

HERIBERT BAYER – MITTELBURGENLAND 

Frisch, rauchig, tanninbetont und mit würziger Extraktsüße. 
Körperreiches Gerüst und trinkanimierender Stil. 

 

JOHANNESHOF REINISCH – THERMENREGION 

Duft nach Brombeeren und Johannisbeeren. Elegant mit 
kräftigem Körper. Fein eingebundene Tannine. 

 



 

 

 

ALEXANDER EGERMANN - NEUSIEDLERSEE 

In der Nase elegante Frucht nach reifen Brombeeren, 
Heidelbeeren, Zwetschken, etwas Schwarztee und Tabak, am 
Gaumen ein samtiges Tanningerüst, kraftvoll und zugänglich. 

 

 

PRIELER – LEITHABERG 

Dunkles Rubingranat, tiefer Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Noten von Edelholz, feine tabakig-
kräuterwürzig unterlegte schwarze Herzkirschfrucht, 
Brombeeren, tabakige Nuancen, mit frischen Orangenzesten 
unterlegt. Saftig, elegant und frisch strukturiert, feinwürzige 
Tannine, mineralisch, rotbeerige Nuancen, salziger Nachhall.

 

 

 

TSCHIDA – BURGENLAND  

Klares, helles Rubinrot mit violetten Reflexen. Frisch und 
lebendig. Dominante Aromen von roten Johannisbeeren, 
Sauerkirsche und Himbeere. Am Gaumen trocken, mit 
animierender Säure und schlankem Körper. Die 
Fruchtaromen setzen sich am Gaumen fort, dazu ein Hauch 
von Rhabarber und Cranberry. Mittellang, geprägt von 
rotbeeriger Frische und einem Hauch von Kräuterwürze. 

 



 

 

 

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Leichte Anklänge nach Burgunder, trotzdem tiefdunkles Rot, 
ausgestattet mit Frucht, Finesse und Charakter unterlegt mit 
angenehmen Tanninen. 

SCHÖDL – WEINVIERTEL  

Sie werden Noten von schwarzem Tee, Kräutern und dunklen 
Früchten in diesem nicht raffinierten und unfiltrierten Sankt 
Laurent finden.

JOHANNESHOF REINISCH – THERMENREGION 

Tiefdunkles Rubingranat. Am Gaumen saftig, stoffig und 
rund, konzentriert und dicht, kraftvoll, reife Brombeerfrucht, 
feines Tannin, straff und präzise, Herzkirschen im Nachhall, 
lang im Abgang.

BRÜNDLMAYER – KAMPTAL  

Etwas Schlehe und Zwetschke in der Nase, blumig und doch 
unterkühlt mit schlankem Körperbau, zartgliedrig und 
ausgewogen.

 

SCHUSTER - BURGENLAND 

Die frische rotbeerige Frucht in der Nase ist von feinwürzigen 
Noten untermalt. Am wunderschön balancierten Gaumen 
sorgen die seidigen Tannine und die animierende Saftigkeit 
für große Trinkfreude

 

JOHANNESHOF REINISCH – THERMENREGION 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 
Attraktive dunkle Beerenfrucht, feines Waldbeerkonfit, zart 
nach kandierten Orangenzesten, Kirschen, ein Hauch von 
Kräutern und Pfeifentabak, facettenreiches Bukett. Kraftvoll, 
saftig, zarte Extraktsüße, reife Kirschen.

 



 

 

 

MICHAEL WENZEL – BURGENLAND  

In Stockkultur gewachsen, spontan auf der Maische vergoren 
und ohne Schwefelzugabe gefüllt, zeigt sich dieser Pinot Noir 
beerig und leicht wild. Saftig-erdige sowie elegante Aromen 
machen diesen Wein zu einem spannenden Vertreter der 
Rebsorte.

SCHÖDL – WEINVIERTEL   

Ein wundervolles Kräuteraroma, untermalt von zarter Kirsche 
und roter Johannisbeere. Am Gaumen zeigt sich die Kirsche 
fein nuanciert, begleitet von einer eleganten Salzigkeit und 
einer filigranen, gut eingebundenen Säure.

CLAUS PREISINGER - NEUSIEDLERSEE 

In der Nase feine Kirschfrucht, mineralische Nuancen, 
Erdbeerkonfit und eine feine Kräuterwürze. Saftig, rotbeerig. 
Florale Nuancen, angenehme Extraktsüßee, Mineralität, 
delikat und leichtfüßig. Dieser Rotwein von Claus Preisinger 
bietet großes Trinkvergnügen!

WEINGUT GEORGIUM – KÄRNTEN 

Der Rotwein vom Weingut Georgium überzeugt mit einer 
fruchtig- erdigen Pinot Noir Note. Die Frucht von der 
Brombeere und Himbeere, unterlegt von Graphit und erdigen 
Elementen. Kühle Frische, seidiges Tannin und viel Eleganz. 
Am Gaumen schmeichelnd und doch fordernd.

JURIS – NEUSIEDLERSEE  

Mittleres Rubingranat, dezente Ockerreflexe, feine 
Kräuterwürze, ein Hauch von Lakritze, etwas Nougat, 
kandierte Orangenzesten sind unterlegt. Saftig, kraftvoll, feine 
Dörrobstnuancen, seidige Tannine, schokoladig, würzig, 
mineralisch-salziger Nachhall.

 

GRAF HARDEGG – WEINVIERTEL  

Mittleres Rubingranat, violette Reflexe, breitere 
Randaufhellung. Feine Kräuternuancen unterlegen Ribisel 
und rote Kirschfrucht, ein Hauch von Tabaknoten, floraler 
Touch. Elegant, komplexe Säurestruktur, zarte Extraktsüße 
nach roten Beerenkonfit, saftige Tannine, 

 



 

 

 

ALBERT GESELLMANN – MITTELBURGENLAND  

In der Nase Beerenfrucht, und Nuancen von Kräutern & 
Orangenzesten zart tabakige Würze. Am Gaumen zarte 
rotbeerige Fruchtsüße und gut eingebundene Tannine.

 

TSCHIDA - BURGENLAND 

strahlendes Granatrot im Glas. Er duftet nach roten Stein- 
und Beerenfrüchten, nassem Schiefer, etwas Grafit und 
Unterholz. Am Gaumen ist er schlank und finessreich, mit 
feiner Säure und enormer Dichte. 

JOHANNESHOF-REINISCH - THERMENREGION 

Mittleres Rubingranat, violette Nuancen, Ockerreflexe, 
breitere Randaufhellung. Zart floral, Noten von Hibiskus und 
Veilchen, rotbeeriges Konfit, angenehme Edelholznuancen, 
zarter Nougat. Saftig, komplex, rote Kirschen, extraktsüße 
Textur, feine, tragende Tannine, mineralisch-salzig und gut 
anhaftend. 

 

SCHNABEL – STEIERMARK  

Der Pinot Noir vomWeingarten Koregg verbindet unzählige 
Aromen zu einem großen Ganzen. Dieses elegante Frucht-
Tannin-Mineralikspiel wirkt wie Balsam auf die Seele. 
Wahrlich eine strahlende Diva, der es aber nicht an Kraft und 
Ausdruck fehlt.

 

 



 

 

 

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE  

Cuvée aus Zweigelt, Merlot und Blaufränkisch, zart 
mineralische Nase, mit feiner Kräuterwürze unterlegtes 
dunkles Beerenkonfit. und dezente Holzwürze. 

 

 

 

 



 

 

 

ANDREAS GSELLMANN - NEUSIEDLERSEE 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte 
Ockerrandaufhellung. Feiner Cassistouch, etwas nach 
frischen Zwetschken, ein Hauch von Herzkirschen, tabakiger 
Touch, frische Bergamotte. Saftig, komplex, dezenter 
Säurebogen, unterstützt durch Zitrusnuancen, Cassis im 
Abgang, Lakritze im Rückgeschmack, bleibt sehr gut haften. 

 

 

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Eine Cuvée aus Blaufränkisch und Zweigelt mit einem 
fantastischen Duft von Brombeeren und Zwetschken. Der 
Pannobile zeigt sich saftig und elegant mit einem sehr guten 
Trinkfluss. Die Tannine sind fein strukturiert. 

 



 

 

 

KOLFOK – MITTELBURGENLAND  

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, dezente 
Ockerrandaufhellung. Würziges Bukett, reife rote 
Waldbeeren, florale Nuancen, zarte animalische Noten, 
einladendes Bukett. Straff, saftig, rotbeerig und finessenreich 
strukturiert, leichtfüßig und engmaschig zugleich, delikate 
Kirschfrucht im Abgang, verfügt über sehr gute Länge, tänzelt 
auf der Zunge.

ERNST TRIEBAUMER - RUST 

Präsentiert sich mit einem Beerenkonfit aus Ribisel, roter 
Stachelbeere, Sauerdorn und Erdweichsel. Quendel, Thymian 
und Efeublätter geben die krautige Würze mit ledrigen 
Nuancen. Geheimnisvoll und stürmisch ruht er in sich wie 
das Auge des Orkans. Er besticht durch einen tiefgreifenden, 
charaktervoll fruchtigen Abgang. 

 

TSCHIDA – BURGENLAND  

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 
Feinwürzig, dunkle Mineralik, rauchig, schwarze Kirschen, 
Preiselbeeren, tabakig, ein Hauch von Nougat, feine 
Kräuternuancen. Straff, pfeffrige Würze, kalkige Mineralik, 
reife Tannine, zarte Umami-Noten, sehr lange anhaftend.



 

 

 

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE  

Saftige rote Früchte, Wildkirsche, Beeren, ein bisschen spicy.  
Ganz zarte, saftige Tannine geben Struktur, dazu diese schöne 
Säurespur, die das Ganze richtig frisch macht. Hinten raus 
kommt die geniale dunkelrote Frucht.

WIENINGER - WIEN 

Diese Rotweincuvée wird etwa 20 Monate in Barriques 
ausgebaut und wächst vornehmlich an den Hängen des 
Wiener Bisamberges. Die weichselartige Frucht des Zweigelt 
mit der Kraft des Merlot und der Struktur des Cabernet 
Sauvignon gepaart, ergibt diesen Rotwein internationalen 
Formats.

SCHUSTER - BURGENLAND 

Frische, geradlinige Frucht in der Nase, grüne Birne, Granny 
Smith, Lindenblüte, Akazien, Kreidestaub. Sehr straighter, 
kristalliner Mund, feinsalzige Mineralität, die mit leicht 
weißpfeffriger Unterlegung lange auf der Zunge bitzelt

STRAKA – BURGENLAND 

Eine Cuvée aus Blaufränkisch und Zweigelt. Durch den 
Zweigelt kommt hier eine feinfruchtige, leichte Note rein, 
welche durch eine schöne Mineralität untermalt wird.  

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE  

Cuvée aus Blaufränkisch, Cabernet Franc und Syrah. Die 
lebendige Frische und die unverhüllte Frucht sorgen für 
Noten von Ribiseln, Cranberrys und Pfirsichen, die 
unkomplizierten Trinkspaß garantieren, untermalt von feiner 
Cabernet- und Syrahwürze und überraschender Kalkeleganz.

GAGER – MITTELBURGENLAND 

Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot & Zweigelt. 
Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Zart tabakig, etwas nach Brombeeren, 
dunkles Beerenkonfit, Edelholz klingt an, einladendes Bukett. 
Saftig, straff, extraktsüß, samtiges Tannin, zart nussig, 
rotbeerige Nuancen im Nachhall, bleibt gut haften.



 

 

 

JOHANNESHOF-REINISCH - THERMENREGION 

Beim Genuss dieses Cuvées aus Cabernet Sauvignon und 
Merlot Reserve erwartet Sie ein Duft nach Brombeeren und 
Johannisbeeren. Ein eleganter Rotwein aus der 
Thermenregion mit kräftigem Körper. Fein eingebundene 
Tannine runden diesen Wein harmonisch ab.

ERNST TRIEBAUMER – RUST  

Merlot, Cabernet Sauvignon & Blaufränkisch. In der Nase 
feine Zwetschke, tabakig, süße Kräuternote. Am Gaumen 
saftig und frisch, elegante Extraktsüße, nahtlose Tannine. 

ERNST TRIEBAUMER – RUST  

Blaufränkisch, Merlot & Cabernet Sauvignon: Mit Aromen 
von reifen, Herzkirschen, mit harzigen Komponenten. Ein 
perfekt abgestimmtes Tannin- und Säurespiel im Mund, sehr 
saftig und extrem langer Nachhall. 
 

 

REUMANN - MITTELBURGENLAND 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, breitere 
Randaufhellung. Fruchtsüße rote Beerenfrucht, einladendes 
Bukett nach schwarzen Kirschen und Brombeeren, zart nach 
Vanille. Saftig, reife Zwetschkenfrucht, gut integrierte, 
tragende Tannine, zart nussiger Anklang, mineralisch im 
Abgang, feine Süße im Nachhall, verfügt über Reifepotenzial.

 



 

 

 

ALBERT GESELLMANN – DEUTSCHKREUTZ 

Cuvée aus Blaufränkisch, Zweigelt und St. Laurent. Dunkles 
Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine 
Tabakwürze, etwas nach Vanille, kandierte Veilchen, 
Waldbeerenkonfit klingt an. Saftig, mittlere Komplexität, gut 
integrierte, samtige Tanninstruktur, feinwürzig, zart nach 
Zwetschken, Holzwürze im Nachhall. 

TSCHIDA – BURGENLAND 

Zeigt ein tiefes Purpur mit leichtem Trub im Glas. Er duftet 
deutlich nach Johannisbeere, Sauerkirsche, etwas Paprika und 
Wildkräutern. Am Gaumen ist er komplex, strukturiert, mit 
deutlicher Mineralität und langem Nachhall. 

SCHUSTER – BURGENLAND 

Herbsaftige dunkle Kirsche, rote Pflaume, frische und 
getrocknete Tabakblätter. Der Mund ist hochfein und saftig, 
elegant, mit einer gewissen druckvollen Wärme aus dunkler 
Beerenfrucht, die von Mineralität und Würze flankiert wird.  

JURIS – NEUSIEDLERSEE  

Zarte Röstaromen, etwas dunkles Waldbeerkonfit., ein Hauch 
von Schokolade, Kardamom, attraktives Bukett. Saftig, 
komplex, eingebundene, samtige Tannine, elegant, etwas 
Holzwürze, schwarze Kirschen im Abgang, sicheres Potenzial.

KRUTZLER - BURGENLAND 

Cuvée aus Blaufränkisch & Zweigelt. Kräftiges Rubingranat, 
violette Reflexe, zarte Ockerrandaufhellung. Sehr zarte 
animalische Würze, reife Zwetschken und Kirschen, tabakige 
Nuancen, etwas Velours, facettenreiches Bukett. Mittlere 
Komplexität, rotbeerige Textur, gut integrierte reife Tannine, 
salziger Nachhall, gute Frische.



 

 

 

KERSCHBAUM – MITTELBURGENLAND  

Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon & Merlot. 
Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Nuancen von Edelholz, Schwarze 
Johannisbeeren, etwas Nougat und kandierte Orangenzesten. 
Kraftvoll, gute Komplexität, dezente Extraktsüße, reife 
Tannine, dunkle Beerenfrucht, Herzkirschen, salzige 
Mineralik, zeigt Länge und gutes Entwicklungspotenzial, ein 
stoffiger Begleiter bei Tisch.

KOLLWENTZ - LEITHABERG 

Cuvée aus Blaufränkisch & Zweigelt. Eine Verbindung der 
würzigen Beerenfrucht des Blaufränkisch mit der Samtigkeit 
des Zweigelts. Unterlegt mit Gewürzaromen wie Pfeffer, 
Nougat und Kaffee.

JURIS - NEUSIEDLERSEE 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, breitere 
Ockerrandaufhellung. Feine Edelholzwürze, dunkle Kirschen, 
zart nach Cassis und Brombeeren, mit einem zarten 
Nougatanklang unterlegt. Mittlerer Körper, Nuancen von 
roter Frucht, präsente Tannine, salzig im Abgang.

WERNER ACHS – NEUSIEDLERSEE  

Cuvée aus Blaufränkisch, Zweigelt, Merlot und St. Laurent.   
In der Nase Aromen von Orangenzesten, Gewürzen, Nougat 
und Beeren. Am Gaumen komplex, sehr elegant und 
langanhaltend. 

 

 

 

 



 

 

 

ALBERT GESELLMANN – DEUTSCHKREUTZ 

Frische schwarze Herzkirschen, Edelholzanklang, ein Hauch 
von Vanille und Marzipan, dunkle Waldbeeren, mit 
Orangenzesten unterlegt. Saftig, elegant, frische Kirschen, 
lebendig strukturiert, reife Tannine, etwas Nougat im Abgang, 
extraktsüßes Finale, bleibt haften, bereits sehr gut entwickelt

GAGER – MITTELBURGENLAND 

Sattes Rubingranat mit schwarzem Kern; in der Nase zarte 
Heidekräuter, reife Weichsel und Schokolade; am Gaumen 
einladende dunkle Frucht, unterlegt mit Nougat; kraftvoll und 
sehr lange; Edelholzwürze im Abgang.

PHILLIP GRASSL – CARNUNTUM  

Zweigelt, Merlot, Blaufränkisch und Cabernet Sauvignon. 
Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, dezente 
Ockerrandaufhellung. Zart nach Lakritze und Weichseln, mit 
dunklen Waldbeeren unterlegt, rauchige Kräuterwürze, 
kandierte Orangenzesten im Hintergrund. Straff, mineralisch, 
rotbeerige Nuancen, frisch strukturiert, salzig-mineralisch, 
kühler Stil, bereits gut entwickelt, ein facettenreicher 
Speisenbegleiter.  

CLAUS PREISINGER – NEUSIEDLERSEE 

Blaufränkisch & Merlot. Ein Hauch von Schokolade, feine 
Mineralität, tabakige Würze im Hintergrund, saftig mit einer 
angenehmen Extraktsüße.  

GLATZER- GÖTTELSBRUNN  

In der Nase Zwetschken, Kirschen, Schokonoten und Edelholz. 
Am Gaumen geschmeidige Tannine, eleganter Fruchtschmelz, 
Schwarzkirschen, Beeren, zarte Würze, langer Nachhall. 

 



 

 

 

 

ANDREAS GSELLMANN – NEUSIEDLERSEE  

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung.  
Ein Hauch von Nougat etwas Kräuterwürze, schwarze 
Beerenfrucht und zarte feine tabakige Nuancen. 
Straff, saftig, mit roten Herzkirschen, feine Tannine, salzig-
mineralischer Nachhall, gute Länge 

HERIBERT BAYER – MITTELBURGENLAND 

Zweigelt, Cabernet Sovignon & Blaufränkisch. Dunkles 
Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Attraktive 
dunkle Beerenfrucht, ein Hauch von Cassis und Nougat, feine 
Edelholzwürze, zart mit Lakritze unterlegt. Stoffig, extraktsüß, 
reife Herzkirschen, perfekt eingebundene Tannine, 
mineralisch und anhaftend.

 

 

HERIBERT BAYER – MITTELBURGENLAND 

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere 
Randaufhellung. Sehr feine Holzwürze, zart nach Vanille und 
Lakritze, reife Herzkirschen, kandierte Orangenzesten, 
einladendes Bukett. Kraftvoll, saftig, feine Extraktsüße, reife, 
gut integrierte Tannine, zartes Nougat, rotbeerige Nuancen im 
Abgang.

PHILIPP GRASSL – GÖTTLESBRUNN 

Präzise, präsente Tannine und fein mineralisch. In der Nase 
sehr fein nach Edelholzwürze, Nougat, dunklen Beeren und 
reifen Herzkirschen. 

TESCH – MITTELBURGENLAND 

Blaufränkisch, Merlot und Cabernet Sauvignon. Zart rauchig-
würzige Edelholznote, Nougat, reife schwarze Beerenfrucht, 
kraftvoll, extraktsüß, präsente Tannine, schokoladig. 



 

 

 

A&H-NITTNAUS - NEUSIEDLERSEE  

In der Nase Edelholznoten, Waldbeeren, etwas Lakritze, 
vielschichtiges Bukett. Am Gaumen saftige dunkle Fruchtnoten 
mit Schoko & Vanille, feine Extraktsüße, weiche Tannine. 

HEINRICH – NEUSIEDLERSEE 

Voll stoffiger Dichte und fleischiger Würze, 
spannungsgeladene Balance, festes Rückgrat und lebendiger 
Ausklang

ALBERT GESELLMAN – DEUTSCHKREUTZ  

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 
Zart floral unterlegtes dunkles Waldbeerenkonfit, Lakritze 
und schwarze Kirschen, Edelholz im Hintergrund. Stoffig, 
süße schwarze Herzkirschen, ein Hauch von Cassis, 
finessenreicher Säurebogen, nahtlos integrierte Tannine, sehr 
lebendig und leichtfüßig, mineralisch-salzig, rotbeerige 
Nuancen im Finish.

PÖCKL RENÉ – NEUSIEDLERSEE  

Das best behütetste Geheimnis im Hause Pöckl. Darum nur so 
viel: den Mystique gibt es nur in außergewöhnlich guten 
Jahren und in sehr kleinen Mengen. Es handelt sich 
eigentlich um einen "Forschungswein" bei dem die 
Möglichkeiten im Weingarten und bei der Vinifizierung 
ausgelotet werden. Im Ergebnis kann es der Mystique aber 
immer wieder mit den ganz Großen der Weinwelt 
aufnehmen! 



 

 

 

KRACHER - NEUSIEDLERSEE 

Helles Krischrot. Duft nach reifen Erdbeeren und Herzkirschen. 
Am Gaumen Aromen von roten Ribiseln und Weichselkompott, 
süßes Erdbeerkonfit. Zarte Zitrusanklänge und feine 
Rumtopffruchtnoten im Abgang.

EHMOSER – WAGRAM  

Sehr helles Gelbgrün, Silberreflexe. Feine Nuancen von 
Holunderblüten, Maracuja und Blütenhonig, kandierte 
Limettenzesten, einladendes Bukett. Saftig und süß, reife weiße 
Tropenfrucht, dezenter Säurebogen, opulent und anhaftend, 
exotisch-fruchtiger Honigtouch im Abgang.

TÜRK - NIEDERÖSTERREICH 

Helles Zwiebelrot, Kupferreflexe. Feine Nuancen von Kirschen 
und Erdbeerkonfitüre. Straff, engmaschig, eingelegte Kirschen, 
deutliche Süße, aber auch vibrierende Säure, lebendig und gut 
anhaftend, delikater Stil, fruchtig und bereits zugänglich, 
verfügt über Reifepotenzial.

TEMENT - SÜDSTEIERMARK 

Sehr lebendig, frisch und klar, Pfirsichkonfit, 
Tamarinde und ätherischer Akazienhonig.

GROSS – SÜDSTEIERMARK 

Finessenreiches Bukett von getrocknete Marille& 
Orangenmarmelade. Subtile würzige, kräutriger Aromen nach 
Zitronenthymian und gesüßtem Pfefferminzetee zeichnen 
diesen besonderen Süßwein aus. Am Gaumen spielt sich die 
animierende Süße mit einer erfrischend lebendigen Säure und 
gipfelt in einem eleganten und langen Abgang

 

 

 



 

 

 

 

NIGL – KREMSTAL 

Helles Goldgelb, Feiner Blütenhonig, frische weiße 
Tropenfrucht, zart nach Litschi und reifer Mango. Saftig und 
fruchtig-süß, gelbe Nuancen, zarter Honig im Abgang, 

KRACHER - NEUSIEDLERSEE 

Mittleres Gelbgrün. Nuancen von Mandarinen, Maracuja und 
Jasmin, facettenreiches, attraktives Bukett. Saftig, sehr elegant, 
Muskatnuss, frisch strukturiert, lebendig und sehr gut 
eingebundene Süße. Honigtouch im Nachhall.

 

VELICH - BURGENLAND 

 Kräftiges Bernstein, gelbe Randaufhellung. Intensive Nuancen 
von Dörrzwetschken, reife Feigen, Honig und Kräuter, kandierte 
Orangenzesten. Sehr komplex und konzentriert, feine 
Feigennote, etwas Nougat, rassige Säurestruktur, zitronig, 
nussiger Abgang, eine Welschrieslingessenz, für Jahrzehnte 
angelegt.

 

 


