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…eine gute Jaus’n geht immer! 

…Alm Klassik 
 

Bergblütenkäse    Ölherz (Käse in Öl)  •  geräucherte 
Lachsforelle    Cacciatore-Wagyu-Salami    Wagyu-
Chili-Honig Würstel    Gasteiner Gemüsesticks 
(Karotte, Gurke, Stangensellerie) 
 
Dazu servieren wir 3erlei hausgemachtes Brot mit 
Käferbohnen-Verhackertes und gesalzener 
Schnittlauchbutter 
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Eine Auswahl der 
beliebtesten Spezialitäten 
aus dem Alpenraum. Mit 
viel Sorgfalt ausgewählt 

und liebevoll angerichtet – 
perfekt zum Teilen oder 

einfach zum Genießen. 

B E S T    J A U S ’ N 
E M P F EH L U N G  

AB 2 PERSONEN 

…Sommerfrische 
 

3 Jahre gereifter Bergkäse    Ceviche vom 
Saibling    gebackene Tiroler 
Alpengarnele    Angus-Wagyu-Tartar    
Gasteiner Paradeiser Vielfalt    
hausgemachtes Brennnesselpesto     
 
Dazu servieren wir 3erlei hausgemachtes 
Brot mit Käferbohnen-Verhackertes und 
gesalzener Schnittlauchbutter  

 

 

A B D G H O  

 

…Grand Alpine 
 

3 Jahre gereifter Bergkäse    Bergblütenkäse    
Ölherz (Käse in Öl)    geräucherte Lachsforelle    
Ceviche vom Saibling  •  gebackene Tiroler 
Alpengarnele    Angus-Wagyu-Tartar    
Cacciatore-Wagyu-Salami    Wagyu-Chili-Honig 
Würstel    Gasteiner Paradeiser Vielfalt    
Gemüsesticks (Karotte, Gurke, Stangensellerie)    
hausgemachtes Brennnesselpesto  
 
Dazu servieren wir 3erlei hausgemachtes Brot mit 
Käferbohnen-Verhackertes und gesalzener 
Schnittlauchbutter 
 

 

A B D G H O  

 
 

E M P F EH L U N G  

AB 4 PERSONEN 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

…Garden Greens 

FRISCHER GARTEN -KRÄUTERSALAT  
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MIT TOPPING  
…Tiroler Alpengarnele 

…Blunzen  •  Kren  •  Rösti 

…Schafskäse  •  Erdbeeren 

 

 

…frisch, leicht und trotzdem besonders! 

ROOTED  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

…essen was glücklich macht! 

…Tacos (3 Stück pro Sorte) 

CEVICHE VOM HEIMISCHEN FISCH  A 
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GRILLKÄSE     CHAMPIGNONS     JALAPENOS     TOMATEN  

 

  C H O I C E  YOUR  

…Alpengarnele    Chili                             

…Aglio e olio 

…Brennnesselpesto    getrocknete 
  Tomaten    Bergkäse                                   

…Süßkartoffel-Pommes 

…Curly Fries  

…Pommes Rustika  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

JEDEN SONNTAG | BBQ ab 17 Uhr 

…Wellness den ganzen 
Tag inklusive! 

…für Gruppen ab 2 Personen 

FLOATEN,& THE BEST OF BBQ 

JEDEN DONNERSTAG | ab 14 Uhr 
 

…Let’s taste! 

HAUSGEMACHTE 

PASTA  

Frisch zubereitete Pastasorten mit Saucen 
nach Wahl — individuell kombiniert und 
serviert mit einer passenden 
Salatbegleitung. 

PIZZA QUATTRO STAGIONI  

Eine Pizza mit vier unterschiedlichen  
Geschmacksrichtungen zum gemeinsamen  
Genießen und Durchkosten. 

BURGER KREATIONEN 

Kreativ belegte Burger mit hochwertigen 
Zutaten, serviert mit knusprigen Fries — 
herzhaft, lässig und einfach richtig gut. 

 

…Dich erwarten die besten Cuts vom 
Wagyu-, Angus- und Pinzgau-Rind 
sowie vom Duroc-Schwein — frisch 
zubereitet auf unserem Holzkohlegrill, 
saftig, aromatisch und in entspannter 
Gartenatmosphäre serviert. 

TISCHRESERVIERUNG 
lukes@sendlhofers.com 

+43 6432 3838 0 

mailto:lukes@sendlhofers.com


 

  

…ein Blick hinter das Produkt! 



  

…ein Blick hinter das Produkt! 



 

LUKE’S Wohnzimmer 

Pyrkerstraße 34 | 5630 Bad Hofgastein | Austria 

+43 643238380 | lukes@sendlhofers.com 


